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Offrez a vos invités un subtil mélange de tradition et d’esprit pub
parisien en privatisant PUBLIC HOUSE, ou convivialité et plats
généreux se savourent dans un décor chargé d’histoires.

Pour une ambiance plus intime, le bar caché
DIVINE HOUSE BASEMENT BAR
propose cocktails signatures et moments privilégiés.

Un lieu a vivre et a s’approprier le temps de votre événement.
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CAPACITE

D°’ACCUEIL

I Nombre de personnes I

160

REPAS ASSIS

350 CONFERENCE

COCKTAILS

Acceés possible & la Entrée privative | Bl ‘
Divine House pour une et restauration possible | ;'—M -
soirée dansante jusqu’a -
4h du matin, sous { L
réserve d'un supplément
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_ MENU
DEJEUNER

VALABLE UNIQUEMENT AU DEJEUNER DU LUNDI AU VENDREDI HORS JOURS FERIES

Entrée | Plat ou Plat | Dessert
31,52 € HT - 35,00 € TTC

Entrée | Plat | Dessert
37,88 € HT - 42,00 € TTC

— ENTREE—
SUMMER TOMATO SOUP, chévre frais
(EUFS MAYONNAISE, pommes paille

— PLAT —

SAUCISSE, purée de pommes de terre | sauce Guinness

SALADE CESAR, volaille francaise | romaine | ceuf mollet plein air | bacon croustillant |
parmesan | sauce César (possible sans bacon)

— DESSERF—

CREME CARAMEL
SALADE DE FRUITS DE SAISON

BOISSONSincLusEs)

Un verre de vin (13cl)
Rouge : Chateau Moulin de Vignolle Bordeaux (vin biologique) - Fair for life
Blanc : Chateau Gantonnet Sauvignon Bordeaux

ﬁggﬂle[?én_es deij&onible auprés deg changement de carte, certains produits 1 bouteille d’eau pour 3 personnes : Vittel (1L) ou Perrier(1L)
Lo dé {

seﬂn edv?*vgkr‘s _o_‘ry;g : garantir leur fraicheur et qualité. Café ou thé




MENU OPERA

tm Ccm ._vpg (DGIC bl

SERVICE COMPRIS

APERITIFCoupe de champagne Jacquart Mosaique Brut 12¢l

— ENTREE—
CROQUETTES DE CHEDDAR, mayonnaise barbecue
SUMMER TOMATO SOUP, chévre frais
GUACAMOLE, ceuf mollet, nachos

— PLAT —

CHICKEN TANDOORI, saté | riz parfumé
THON MI-CUIT, purée de pommes de terre | vierge d’aubergines frites

SUMMER VEGGIE SALAD, mozzarella di bufala | orzo | aubergines frites |
tomates cerises | pesto | courgettes

— DESSERT—

CHEESECAKE, coulis de fruits rouges
TARTE FINE AUX POMMES, creme d’amande

STICKY TOFFE PUDDING, sauce caramel au Whisky
| noix de pécan | créeme fraiche d’lsigny AOP

BOISSONSncLusEs)

1 Bouteille (75cl) de vin pour 3 personnes :
Rouge : Chateau Moulin de Vignolle Bordeaux (vin biologique) - Fair for life
henes disponbio Rk th T8 oting Blanc : Chateau Gantonnet Sauvignon Bordeaux
ptre menu peuvent varier selon la saj

{ 5Q1[/hh[ 9 1 bouteille d’eau pour 3 personnes : Vittel (1L) ou Perrier(1L)

Café ou thé




MENU
PUBLIC HOUSE

VdCXXmORIC bl

SERVICE COMPRIS

APERITIFCoupe de champagne Jacquart Mosaique Brut 12cl

— ENTREE—

TARTARE DE THON, pickles de concombre
STRACCIATELLA & TOMATES DATTERINO, basilic
CREVETTES CRISPY, mayonnaise sriracha

— PLAT —

FONDANT DE VEAU, poélée de légumes verts | jus de cuisson
FILET DE DAURADE, pommes grenaille | sauce vierge d’aubergine frite
CHICKEN PIE, volaille francaise | sauce saté | courgettes | salade verte

— DESSERF—

CHOCO LOVER, fondant et mousse au chocolat | créme glacée chocolat | crumble cacao
PAVLOVA FRUITS ROUGES, créme vanille | coulis de framboise | créme de fouettée
TRIFLE CHOCOLAT BLANC, pistache | framboise

BOISSONSincLusEs)
1 Bouteille (75cl) de vin pour 3 personnes :
Rouge : Chateau Moulin de Vignolle Bordeaux (vin biologique) - Fair for life
Blanc : Chateau Gantonnet Sauvignon Bordeaux

\Cahlel des allergenes disponible aupres de nos équipes. En période de changement de carte, certains produits 1bouteille d’eau pour 3 personnes : Vittel (”_) ou Pemer(”_)

"’de nojre menu peuvent varier selon la saison, afin de garantir leur fraicheur et qualité.

Café ou thé




COCKTAIL

20 PIECES
vd C x x| CAlc bl

SERVICE COMPRIS

APERITIFCoupe de champagne Jacquart Mosaique Brut 12¢l

— SALE FROID—

STRACCIATELLA & TOMATES DATTERINO, basilic
TARTARE DE THON, pickles de concombre
SUMMER TOMATO SOUP, chevre frais
SUMMER VEGGIE SALAD

— SALE CHAUD —

CROQUETTE DE CHEDDAR, mayonnaise sriracha
CORN DOG de beeuf, ketchup, yellow mustard
CREVETTE CRISPY, mayonnaise sriracha
CHICKEN WINGS, sauce barbecue
FISH & CHIPS, sauce tartare
MINI BURGER PUBLIC HOUSE

— SUCRE —

CREMEUX CHOCO, pécan caramélisé, coulis de fruits rouges
SALADE DE FRUITS ROUGES, sirop d'hibiscus
CREME CARAMEL
CHOU PRALINE

BOISSONSncLusEs)

1 Bouteille (75cl) de vin pour 3 personnes :
WL N MY v Rouge : Chateau Moulin de Vignolle Bordeaux (vin biologique) - Fair for life
efies disponible aupres del if e de u@m nt de'caie (NSO Blanc : Chateau Gantonnet Sauvignon Bordeaux
notre menu pe_uvent varier se on la sais d 5
g0 | [/ h | ". 1 bouteille d’eau pour 3 personnes : Vittel (1L) ou Perrier(1L)

Café ou thé




SERVICE COMPRIS
VALABLE DU LUNDI AU VENDREDI DE 17H A 20H

A PARTAGER

PLANCHES MIXTES (ASSORTIMENT DE
CHARCUTERIES & DE FROMAGES),
pickles de |égumes
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Apérol Spritz ou Biere Carlsberg - 30 cl
&

: 1 bouteille (75c¢l) de vin pour 5

L 2 Rouge : Chateau Moulin de Vignolle Bordeaux (vin bio) - Fair for life

: \ > Blanc : Chateau Gantonnet Sauvignon Bordeaux
. Cahier des allergénes disponible aupres de nos éq@¥fpes. En périote
- de notre menu peuventvari%o’ la saison i g rant Boissons soft a discrétion
.

[Q!.'{ 5Q![/hl '.5.{ MPowgi ¢ ol “ /hb{haa9w ! 29/ ah5;w! ¢Lhb

,\ : 4 \
- “ <«
angementde '€, Ce,
leur fral «E?*/ i




OPTIONS

APERITIF 3 AMUSE-BOUCHE 8,09€ HT - 8,90€ TTC

GAMME DE VIN SUPERIEUR (EN REMPLACEMENT DU VIN DU MENU)
(1BT DE 75CLPOUR 3): 8,33€ HT - 10€ TTC
ROUGE : HAUT-MEDOC AOP - "LES GRANGES"
DOMAINES EDMOND DE ROTHSCHILD 2020
BLANC : PETIT-CHABLIS AOP - LA CHABLISIENNE 2020

CHAMPAGNE JACQUART BRUT MOSAIQUE (75CL) : 58,33€ HT - 70€ TTC
CHAMPAGNE MOET & CHANDON << BRUT IMPERIAL > (75CL) :
73,33€ HT - 88,00€ TTC
DROIT DE BOUCHON CHAMPAGNE 75CL : 16,6 7€ HT - 20€ TTC

BIERE BLONDE PRESSION 50CL : 7,92€ HT - 9,50€ TTC

GUINNESS 50CL : 9,58€ HT - 11,50€ TTC

COCKTAIL (2 CHOIX A DETERMINER EN AMONT) : 10,42€ HT - 12,50€ TTC
MOCKTAIL (2 CHOIX A DETERMINER EN AMONT) : 7,27€ HT - 8€ TTC

VINS SANS ALCOOL (75CL
BLANC : VDF - SAUVIGNON "ZERO" CHAVIN : - €TTC

€TTC

€HT -
€HT-  €TTC
€TTC




