




LA TERRASSE PERCHÉE
(Privatisable sur demande)

Cet espace de 80m² offre un cadre élégant 
pour apprécier un dîner, un cocktail privatif 

ou un séminaire en hauteur.

CAPACITÉ
Repas assis : 80 personnes

Cocktail debout : 80 personnes
Réunion théâtre : 40 personnes



[Ω9{t!/9 ±Lt
(Privatisable sur demande)

Un espace cosy de 30m² situé au 
rez - de - chaussée, 

Idéal pour se rassembler en petit comité.

CAPACITÉ
Repas assis : 20 personnes

Cocktail debout : 25 personnes

LE RESTAURANT
(Privatisable sur demande)

Optez pour la privatisation totale. 
Un espace de 240m² rien que pour vous. 

Vous pourrez y organiser vos soirées 
collaborateurs, mariages, lancement de 

ǇǊƻŘǳƛǘǎΣ ōŀǇǘşƳŜΧ
{ƻƛǊŞŜ ŘŀƴǎŀƴǘŜ ŀǾŜŎ 5W ǇƻǎǎƛōƭŜ ƧǳǎǉǳΩŁ 

2h du matin

CAPACITÉ
Repas assis : 175 personnes

Cocktail debout : 210 personnes



ENTRÉES
GUACAMOLE, nachos | pico de gallo

/!±L!w 5Ω!¦.9wDLb9

PLATS
VEGGIE SUMMER SALAD, 

aubergines | tomates datterino | courgettes | 
stracciatella fumée | orzo | pesto

LIEU NOIR, légumes de saison | beurre blanc

DESSERTS
MOUSSE CHOCOLAT, caramel au beurre salé

CRÈME BRÛLÉE À LA VANILLE BOURBON

BOISSONSINCLUSES
Un verre de vin au choix (13cl)

Blanc : Poulpe Connection (Marseille) 
Mars Wine Station 2022 (vin biologique)

Rouge : Poulpe Connection (Marseille) 
Mars Wine Station 2022 (vin biologique)

Rosé : IGP Méditerranée Peyrassol (vin bio)  

¦ƴŜ ōƻǳǘŜƛƭƭŜ ŘΩŜŀǳ όм[ύ ǇƻǳǊ о ǇŜǊǎƻƴƴŜǎ Υ 
Vittel et/ou Perrier Fines Bulles

Café espresso

MENU DÉJEUNER
Entrée ςPlat ou Plat ςDessert : 26,97ϵ I¢ ς30.00 ϵ ¢¢/

valable du lundi au vendredi midi

Entrée, Plat et Dessert : 31,52 ϵ I¢ ς35.00 ϵ ¢¢/
valable tous les midis et soirs

Prix TTC service compris

Cahier des allergènes disponible auprès de nos équipes
En période de changement de carte, certains produits de notre menu peuvent varier selon 

la saison, afin de garantir leur fraîcheur et qualité.



APÉRITIF
Coupe « X Bulles » Vincent Caillé ( vin bio ) (12cl) 

ENTRÉES
/!±L!w 5Ω!¦.9wDLb9

s¦C{ a!¸hΣ ƳƛƳƻǎŀ μ ȊŜǎǘŜ ŘŜ ŎƛǘǊƻƴ ǾŜǊǘ
VEGGIE SUMMER SALAD, 

aubergines | tomates datterino | courgettes |
stracciatella fumée | orzo | pesto

PLATS
CURRY DE CREVETTES, riz parfumé

LIEU NOIR, légumes de saison | beurre blanc
CHICKEN TANDOORI, riz parfumé

DESSERTS
TARTE CITRON MERINGUÉE
SALADE DE FRUITS FRAIS

TIRAMISÙ CAFÉ

BOISSONSINCLUSES
Une bouteille de vin (75cl) pour 3 personnes, au choix : 

Blanc : Poulpe Connection (Marseille) 
Mars Wine Station (vin bio)

Rouge : Poulpe Connection (Marseille) 
Mars Wine Station (vin bio)

Rosé : IGP Méditerranée Peyrassol (vin bio) 

¦ƴŜ ōƻǳǘŜƛƭƭŜ ŘΩŜŀǳ όм[ύ ǇƻǳǊ о ǇŜǊǎƻƴƴŜǎ Υ 
Vittel et/ou Perrier Fines Bulles

Café espresso

MENU COMMERCE
39,85 ϵ I¢ ς45.00 ϵ ¢¢/

Prix TTC, service compris

Cahier des allergènes disponible auprès de nos équipes
En période de changement de carte, certains produits de notre menu peuvent varier 

selon la saison, afin de garantir leur fraîcheur et qualité.



APÉRITIF
Coupe « X Bulles » Vincent Caillé (vin bio) (12cl) 

ENTRÉES
STRACCIATELLA FUMÉE ET TOMATES DATTERINO

oignons frits | basilic
¢!w¢!w9 59 {!¦ahb 5Ω;/h{{9Σ Ŏƻǳƭƛǎ ŘŜ ƳŀƴƎǳŜ

MILANAISE DE VOLAILLE FAÇON CÉSAR
romaine | tomates datterino | parmesan | sauce sésar

PLATS
FONDANT DE VEAU, poêlée de légumes de saison | 

jus de cuisson
ESCALOPE DE SAUMON, risotto d' orzo et courgette

CURRY DE CABILLAUD, courgettes | citron vert | 
lait de coco | riz parfumé

DESSERTS
PROFITEROLE , 

sauce chocolat | crème glacée vanille Bourbon
BRIOCHE PERDUE

fruits rouges l coulis de fruits rouges 
TARTE CITRON MERINGUÉE

BOISSONS INCLUSES
Une bouteille de vin (75cl) pour 3 personnes, au choix : 

Blanc : Poulpe Connection (Marseille) 
Mars Wine Station (vin bio)

Rouge : Poulpe Connection (Marseille) 
Mars Wine Station (vin bio)

Rosé : IGP Méditerranée Peyrassol 2023 (vin bio)

¦ƴŜ ōƻǳǘŜƛƭƭŜ ŘΩŜŀǳ όм[ύ ǇƻǳǊ о ǇŜǊǎƻƴƴŜǎ Υ
Vittel et/ou Perrier Fines Bulles

Café espresso

MENU AMANIE
48,94 ϵ I¢ ς55,00 ϵ ¢¢/

Prix TTC service compris

Cahier des allergènes disponible auprès de nos équipes
En période de changement de carte, certains produits de notre menu peuvent varier 

selon la saison, afin de garantir leur fraîcheur et qualité.



[Ω!C¢9w²hwY 5¦ мрème

26,14 ϵ I¢ ς30.00 ϵ ¢¢/ service compris

A PARTAGER

GUACAMOLE, nachos | pico de gallo

CROQUETTES DE CHEDDAR, mayonnaise sriracha

GAMBAS CROUSTILLANTES, ma yonnaise sriracha

CORN DOG, yello w mustard | ketchup

Blanc : Poulpe Connection (Marseille) 
Mars Wine Station (vin biologique) (13cl) 

Rouge : Poulpe Connection (Marseille) 
Mars Wine Station (vin biologique) (13cl) 

Rosé : IGP Méditerranée Peyrassol (vin bio)  (13cl) 

Apérol Spritz (14cl)

Bière blonde Tigre Bock (30cl)

-

Softs à discrétion 

tƻǳǊ ǾƻǘǊŜ ǎŀƴǘŞΣ ŀǘǘŜƴǘƛƻƴ Ł ƭΩŀōǳǎ ŘΩŀƭŎƻƻƭ

Cahier des allergènes disponible auprès de nos équipes
En période de changement de carte, certains produits de notre menu peuvent 

varier selon la saison, afin de garantir leur fraîcheur et qualité.

BOISSONS AU CHOIX
(2 verres par personne)



COCKTAIL équivalent 20 pièces 
52,88 ϵ I¢ ς 60 ϵ ¢¢/

Prix TTC service compris

Apéritif

Coupe de champagne Jacquart 

« Mosaïque » brut  (12cl) 

¦ƴŜ ōƻǳǘŜƛƭƭŜ ŘΩŜŀǳ όм[ύ 
pour 3 personnes : 

Vittel et/ou Perrier fines bulles

/ŀǾƛŀǊ ŘΩŀǳōŜǊƎƛƴŜ

Tartare de saumon , citron vert

Veggie summer salad

Stracciatella , tomate datterino

Crab roll

Guacamole

Rillette de saumon 

Crevette croustillante, 

mayo - sriracha

Croque - monsieur

Croquette de cheddar, 

mayo - sriracha

Chicken tandoori

Corn dog, yellow mustard , 

ketchup

Cheeseburger

Fish & Chips

Mousse au chocolat, caramel

Salade de fruits

Crème brûlée vanille

Tiramisu café

Une bouteille de vin (75cl) 
pour 3 personnes : 

Blanc : Poulpe connection
Mars Wine Station (vin bio)

Rouge : Poulpe connection
Mars Wine Station (vin bio)

Rosé : IGP m éditerranée 
Peyrassol (vin bio)

PIÈCES SALÉES FROIDES

BOISSONS INCLUSES

PIÈCES SUCRÉES

PIÈCES SALÉES CHAUDES

[Ωŀōǳǎ ŘΩŀƭŎƻƻƭ Ŝǎǘ ŘŀƴƎŜǊŜǳȄ ǇƻǳǊ ƭŀ ǎŀƴǘŞΣ Ł ŎƻƴǎƻƳƳŜǊ ŀǾŜŎ ƳƻŘŞǊŀǘƛƻƴΦ 

Cahier des allergènes disponible auprès de nos équipes
En période de changement de carte, certains produits de notre menu peuvent varier selon la saison,

afin de garantir leur fraîcheur et qualité.



OPTIONS

Assortiment de 3 amuse -bouche : 
8,09 ϵ I¢ ς 8,90 ϵ ¢¢/
ÅVeggie summer salad
ÅTartare de saumon, mangue citron vert
ÅCroquette de cheddar, mayo - sriracha

Coupe de champagne Jacquart 12cl en remplacement de la 
coupe de vin pétillant 12cl du menu : 
4,17ϵ I¢ ς 5ϵ ¢¢/

Gamme de vin supérieur (en remplacement du vin du 
menu) (1 bt de 75cl pour 3) : 8,33ϵ I¢ ς 10ϵ ¢¢/
ÅVin rouge : Haut - Médoc AOP - "Les Granges"  

Domaines Edmond de Rothschild 2020 
ÅVin blanc :  Petit - Chablis AOP ςLa Chablisienne 

2020

Soft à discrétion (jus de fruits, sodas) : 
7,73ϵ I¢ ς 8,50ϵ ¢¢/

Cocktail (2 choix à déterminer en amont) 
9,08 ϵ I¢ ς 10,90 ϵ ¢¢/

Mocktail (2 choix à déterminer en amont)
8,09 ϵ I¢ ς 8,90 ϵ ¢¢/

[Ωŀōǳǎ ŘΩŀƭŎƻƻƭ Ŝǎǘ ŘŀƴƎŜǊŜǳȄ ǇƻǳǊ ƭŀ ǎŀƴǘŞΣ Ł ŎƻƴǎƻƳƳŜǊ ŀǾŜŎ ƳƻŘŞǊŀǘƛƻƴΦ 

Cahier des allergènes disponible auprès de nos équipes
En période de changement de carte, certains produits de notre menu peuvent varier selon la 

saison,  afin de garantir leur fraîcheur et qualité.


