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PRESENTATION

knogCOBOFuUYLjGuuoYLjil YCOUFOYnOLjYs
8t FnOQYJYLjOuUCOB8OFuUY, "~ Yasul OLjYn O®
restaurant Flora Danica, niché au rez-de-chaussée de la
Maison du Danemark, offre un cadre unique pour
Coét I t gFGLjgudGt FYnoOYdza LijiYodzo FOBSOF U LjY

Dans un cadre professionnel ou personnel, Flora Danica est
le lieu idéal pour se retrouver, échanger et se détendre.

Imaginé par le duo de designers danois GamFratesi, Flora
DanicaLjo G &5t LijOYLt 980YUFOYgn! OLjLjOY (i F I
gastronomie scandinave a Paris, alliant élégance,
modernité et authenticité.

Notre Chef vous invite a un véritable voyage culinaire a
Ul gdzOl LiYGFOYLUGLGFOYLI 6guddzOYOu Yl
nOLjYsl tnlUdGuLiYnoOnLOsuidt FQYFt ugoeal
marinés.

Entierement ou partiellement privatisable, notre

ougl CiLjLiOBOFuUYsOluYgLLUOGCCUI YBU
format cocktail, dans un cadre aussi convivial que raffiné.

Pour vos réceptions, nous proposons une large gamme
not TTI1 OLjY (i FdéjeunaysF dpcktail®et epas jassis. A
CooLt GulOYnOYdza LjiYOF dzi OLjYOuU Yn OYdz LjY
des prestations sur mesure, penseées pour faire de chaque

événement une expérience unique.
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LES ESPACES RECEPTIFS

COPENHAGUE
PRlVAT|SAT|ON TOTALE SALLE PR|NC|PALE 1¢' ETAGE
- - 3 A /

AT v

Avec une surface de 400m?2 et une capacité de 250 places Ol Gdzgu G LJIOEYCOGFuUotl gCtiuovYnoOY C'gAﬂ ﬂf@etégéﬂe(@peﬁhﬁgueﬁ fogaml' m\CaIifB‘tdéabaﬁam TaL
assises et 400 personnes en cocktail, le Flora Danica est NOUFYOLjsgLOYdzg Lijt OYst Gidzg Fu Y ¢ e sudds Clguinps ¥GH_IJAI_.y.p9uQ)_I__ﬁn YkCYsOuuvYgL
COOFnltGuYdnogCVYst Ul Ydz LjYn 6 B OARFpersonj@sen fofmél cdck@aiidt 120 petsaniies e Y Lt Fdzii dzOLjYOF Y5 Cg L OLjY ¢ LjLjd Lj
dinatoires et petits -déjeuners assis 80 personnes en format cocktail
PATIO RETOUR COPENHAGUE JARDINTERRASSE

1" ETAGE B 1e" ETAG E

Cet espace offre un cadre intimiste avec vue plongeante Avec sa capacité de 25 personnes en format assis, cet Aux beaux jours, notre terrasse, havre de paix de plus de
sur le Patio arboré de la Maison du Danemark est idéal espace sera parfait pour vos événements en petits 100 m?, verdoyante et paisible, est idéale pour savourer
pour 50 places assises et jusqu'a 60 personnes en cocktail comités un déjeuner ou un diner
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PRIVATISATION
TOTALE

250

REPAS ASSIS

400

COCKTAILS

PATIO
1" ETAGE

50

REPAS ASSIS

80

COCKTAILS
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(NOMBRBEPERSONNES)

SALLE PRINCIPALE

120

REPAS ASSIS

220

COCKTAILS

RETOUR OPENHAGUE
1¢"ETAGE

25

REPAS ASSIS

30

COCKTAILS
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COPENHAGUE
1" ETAGE

60

REPAS ASSIS

30

COCKTAILS

JARDINTERRASSE

42

REPAS ASSIS

80

COCKTAILS
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MENUFLORA

APERITIF + ENTREEAT+DESSERT
T Q. " ¥y Y fyiYYsérvic&compris
OFOLUt GRnOUFGpUOO6st Ul 6CuOFLjOBlI CO6nOLj6Lt Fdzi
et méme dessert

Coupe de Prosecco Riccadonna blanc (12cl)

ENTREE
OUTYSgAt FFgGLOQYSUTLYnOYul 6GudQYsglGFYF
Ou Salade de haricots verts, tomates, créme de spratz fumée, aneth, pain noir
Ou Tarama aux oeufs de cabillaud,blinis maison

PLAT
Nordic Meatballs QYT §aO0u LjOLjYIt G COuuOLiYngFt GLJIOLjYnOYI 530
pommes de terre grenailles persillées, jus de volaille
Ou Fish & chips nordique, pommes de terre a la créme de raifort
Ou Supreme de volaille roti, petits pois, pousse de moutarde

DESSERT
Riz au lait Danois, compotée de framboise, menthe fraiche
Ou Ableckage compotée de pommes, creme fouettée a la vanille, macaron
Ou Coupe Flora (meringue aérienne, sorbet framboise et citron vert, glace fraise, creme
fouettée

VINS (1 bouteille pour 3 personnes)
Blanc : Chateau Gantonnet, Sauvignon & Bordeaux AOP 2022
Rouge : Chateau Moulin de Vignolle, Bordeaux & Vin biologique, certifié Fair For Life, 2021
Sur demande anticipée : Rosé : IGP Méditerranée Peyrassol
Eau plate ou gazeuse 1L (1 bouteille pour 3 personnes)
Café ou Thé

Cahier des allergenes disponible aupres de nos équipes
En période de changement de carte, certains produits de notre menu
peuvent varier selon la saison, afin de garantir leur fraicheur et qualité.

vo~uvgllLéonugCL



MENUDANICA

APERITIF + ENTREFEAT+DESSERT
T QY _ €L Y Y Ysérvic compris

OFOLUt GRnOUFGpUOO6st Ul 6CuOFLjOBlI CO6nOLj6Lt Fdzi
et méme dessert

Coupe de Prosecco Riccadonna blanc (12cl)

ENTREE
Salade de betteraves, creme de skyr et mdres sauvages, noisettes torréfieées
OuSmgrrebrgd § G n Y5 U TLjYDd ot LigQYs gGFYFt Gl Y
Ou Crabe, creme mascarpone & shiso rouge

PLAT
Vol-au-vent de volaille printanier, légumes de saison, jus de volaille
Ou Filet de bar, petits pois & pois gourmands, beurre blanc
Ou Tartare de thon rouge albacore, échalote confite, gingembre, vinaigrette citronnée

DESSERT
Moelleux au chocolat créme glacée a la vanille Bourbon
Ou Assiette de fruits rouges
Ou Tarte au citron, streusel parfumé au thym citron, meringue aérienne

VINS (1 bouteille pour 3 personnes)
Blanc : Chateau Gantonnet, Sauvignon & Bordeaux AOP 2022
Rouge : Chateau Moulin de Vignolle, Bordeaux & Vin biologique, certifié Fair For Life, 2021
Sur demande anticipée : Rosé : IGP Méditerranée Peyrassol
Eau plate ou gazeuse 1L (1 bouteille pour 3 personnes)
Café ou Thé

Cahier des allergenes disponible aupres de nos équipes
En période de changement de carte, certains produits de notre menu
peuvent varier selon la saison, afin de garantir leur fraicheur et qualité.




MENUCHAMP&ELYSEES

APERITIF + ENTREEAT+DESSERT
Q. . Y5 Y4 iYYseérvic¥ compris

OFOLUt GRnOUFGpUOO6st Ul 6CuOFLjOBlI CO6nOLj6Lt Fdzi
et méme dessert

APERITIF
Coupe de Champagne Jacquart brut Mosaique (12cl)

ENTREE
Carpaccio de bar, shiso rouge, framboise, et zest d'agrumes
Ou Smgrrebrgd aux crevettes roses, préparation Skagen, pain noir grillé
Ou: 501 YnOYLjguat FYTuooQYLI $80YnOYlI gaGTH

PLAT
Magret de canard, sauce poivre, haricots verts de saison
Ou Quasi de veau, purée de pomme de terre maison, pousse de moutarde
Ou~OYLjguot FY~gr ocyot it 0QYJvYColuFGCguol gCQYst o

DESSERT
Pavlova aux fruits rouges, creme fouettée a la vanille Bourbon, meringue
Ou Café gourmand (Madeleine, Moellleux au chocolat, Pavlova au fruits rouges, Millefeuille
vanille)
Ou Profiterolles , creme glacée a la vanille Bourbon, sauce chocolat, creme  fouetée

BOISSONS
VINS (1 bouteille pour 3 personnes)

Blanc : Petit-Chablis & La Chablisienne, AOP Bourgogne, 2020
Rouge:Haut-§ 0 nt LY 2 OY w~ Gl)¥maings FdmOrid deYRothschild, 2020
Sur demande anticipée : Rosé : IGP Méditerranée Peyrassol
Eau plate ou gazeuse 1L (1 bouteille pour 3 personnes)

Café ou Thé

Cahier des allergenes disponible aupres de nos équipes
En période de changement de carte, certains produits de notre menu
peuvent varier selon la saison, afin de garantir leur fraicheur et qualité.
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MENU AFTERWORK

APERITIF TAPAS
Q_ . &YT £ Yisérvic¥ compris

1 coupe de Champagne Jacquart ou 1 cocktail au choix

PLANCHE MIXTE (par personne)
Planche mixte : fromage x2 (comté + saint nectaire) + jambon x2 (jambon de parme + jambon
blanc cuit aux herbes), garniture, beurre, concombres marinés, pain au levain  Lalos, confiture
fruits rouges

VINS (1 bouteille pour 3 personnes)
Blanc : Chateau Gantonnet, Sauvignon ¢ Bordeaux AOP 2022
Rouge : Chateau Moulin de Vignolle, Bordeaux & Vin biologique, certifié Fair For Life, 2021
Sur demande anticipée : Rosé : IGP Méditerranée Peyrassol

Cabhier des allergénes disponible auprées de nos équipes
En période de changement de carte, certains produits de notre menu
peuvent varier selon la saison, afin de garantir leur fraicheur et qualité.



== MENU COCKTAIL 20 PIEGBS]

Q.7 Yeh Yty iYYsérvic& compris

1 Coupe de Champagne, Jacquart Mosaique brut (12 cl)

METS SALEES
Pieces froides
Saumon fumé bio, creme fraiche et blini
Blini au tarama maison
Tartare de bar, framboise, gel citron et zest d'agrumes
Labneh et houmous maison
Mini pain brioché au poulet mariné
Mini pain brioché Bécaud au gravlax
Wrap de saumon fumé aux épinards et creme aux herbes
Crabe-avocat
Toast concombre mariné et fromage blanc frais
Salade de pommes de terre, saumon mariné et sauce gravlax

Pieces eminisplats chauds
Risotto crémeux parmesan et petits pois
Fish sauce tartare
Volaille, Iégumes d'été, jus de volaille
Croque truffé au comté et jambon cuit
Gougeére a la creme de parmesan
_glLisgLUt YagidlLjt Fryguvycot taooOLjYnoou

METS SUCREES
Moelleux fondant au chocolat
Cheesecake vanille
Macaron
Tartelette aux fruits

VINS (1 bouteille pour 3 personnes)
Blanc : Chateau Gantonnet, Sauvignon & Bordeaux AOP 2022
Rouge : Chateau Moulin de Vignolle , Bordeaux & Vin biologique, certifié Fair For Life, 2021
Sur demande anticipée : Rosé : IGP MéditerranéePeyrassol
Perrier ou Vittel 1L (1 bouteille pour 3 personnes)
Café ou Thé




NOS OPTIONS

Boissons

A Bouteille de champagne Jacquart brut « Mosaique » 75cl X X.X X X X57.504 HT - 694 TTC
A Bouteille de champagne Moét et Chandon « Brut Impérial » 75cl ..X X 82,504 HT - 994 TTC
A Droit de bouchon champagne et vin 75¢I X X X X X X X X X X X X X XLRERX KT - 1547 TTC

A Coupe de champagne Jacquart brut « Mosaique » 12l X X X.X X.X X 11674 HT - 144 TTC
A Coupe de champagne Moét et Chandon « Brut Impérial » 12cl X.X X X14444 HT - 184 TTC
A Coupe de champagne en remplacement du Prosecco du menu 1li. 1804 HT - 24 TTC

A Augmentation de la gamme de vin du menuX X X X X X X X X X X X &38X HTXE 10004 TTC
Blanc : Petit-Chablis n La Chablisienne, AOP Bourgogne, 2020

Rouge:Haut§ o nt L6 2 00 ¢ ~ PhghainesElMobd jo 0

de Rothschild, 2020

A Cocktail avec alcool 14cl X X X X X X X X X XK X X X XXXX X X X 208345 HT - 137 TTC
A Biére en bouteille Danoise 33cIX X X X X X XX ¥X X X X XXXX X X X %6834 HT & 8.204 TTC
A Biére en bouteille 1664 Blanche 33cIX X X X. X XX X X X XXXX X X X X6¥%684 HT & 7904 TTC
A Bouteille n 6 § CoftX XX X X X X X X XXX X X X XXX X X X X X.66X67% HT - 805 TTC
Vodkay, Gin, Wisky, Rhum

A Forfait softs a discrétion X X X X X X X X X XXX X X X X X XXXX7R74 HT - 85 TTC
A Mocktail (sansalcool) 15cI X X X X X X X X X XX00XXXX X X X XXX .X7.274 HT - 84 TTC

Nourriture
A Amuses-bouche (3 par personne) X X X X X X X X X XXX X X X X.X75 HT - 84 TTC
A Assiette de fromages X X X X X X X X X XXX X X X. X Xoooovrnnnne. 77357 HT &£ 85045 TTC

A Gateaun 6 g FF (G dzOl LigKE XK DB ® ¥ KX ¥ X XOX X X.X.X.........10915 HT - 125 TTC /pax
A Menu enfant X X X X X X X X X XXX X X XX Xovovovreooreeoeeeoeeseneenns 13644 HT & 157 TTC




NOS ANIMATION CULINAIRES

Animationssalées

A Découpe de saumon XXXXXXXXXXXXXXXXXXX XXX XPOILA KK XTXC
ANiO061t U688l GFO6IJ6CUGFOUUPOL] $§806T1 gwLUOPOLjgULOOTE | §
A Mini-RisottoX X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X.X0OQXXHT X 32X KT X

Dégustation de 2 saveurs de risotto du moment

A Planche mixte X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X %X36K7XHH X 3K K% X
Fromage x2 (comté + saintnectaire), jambon x2 (jambon de Parme +

jambon blanc aux herbes), garniture, beurre (1 par personne), cornichons,

pain au levain Lalos, confiture de fruits rouges.

A Bar a caviar (30g pour 4 personnes) X X X X X X X X X X X X X X X X X2¥3¥XHT X 255 TTC
Ciboulette / échalotes / creme fraiche / blini maison

A Dégustation n 6 Ul WEKBKX XXX XXX XXX XXX XXX XXMER XKXEXTTC
Pain noir / échalotes / citron / beurre

A Découpe de foie grasX X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X XDB.X8K KWKERRXTTC
LjiLjit | G ©®0FuU6n00s5gliFodn0OoLgds gt FOPoguUNnOoTI GGULPOs §F
chutney de saison

Animationssucrées

A Barafruits X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X DO KK-XL& XTXX X
Découpe de fruits de saison du moment avec toppings

A Chariot aglacesX X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X ¥ A XX P&

vo~uvgliLionugCLtt CoOLuéngFt Ol Olnoést il 6CG6 L



PETIT BIEUNER COMPLET

" " Q" %5 Y Y Yeérvicd compris

Café machine a café , Thé/infusion, Chocolat chaud

RESTAURATION
Assortiment de mini viennoiseries
Salade de fruits ou fromage blanc

Jus d'orange ou de pamplemousse frais
Eau minérales plate et gazeuse

PETIT DEJEUNER DANOIS

Q% " ¥4 Y& iYYedrvicd'compris

Café machine a café , Thé/infusion, Chocolat chaud

RESTAURATION
Assortiment de mini viennoiseries
Salade de fruits ou fromage blanc

Saumon fumé et blini maison

Jus d'orange ou de pamplemousse frais
Eau minérales plate et gazeuse

Offres disponibles a partir de 15 participants
at uLjol oLjOlI dzO6nuv G FOoLUGTTI OonYgTTgal OLjoBGFGaU

GFYtslUGt FYWYCtLguGt FYnooLkl gFYi¢VY . Vst UL Ol

Cahier des allergenes disponible aupres de nos équipes
En période de changement de carte, certains produits de notre menu
peuvent varier selon la saison, afin de garantir leur fraicheur et qualité.

gCLI | COOLuGngFt Ol Otnbést il 6 CHELIGF 108 ?L



FORMULE BRUNCH

Q. . ¥5 YR Y yséivice compris

= -

SERVICE AU BUFFET
Assortiment de salades composées
Assortiment de verrines sucrées
Mini viennoiseries et madeleines

SERVICE A TABLE
YOUuTLiYIIt GGdCCoLjYtUYSUTLYgUYsC
1 Assiette de dégustation de saumon : mariné et fumé
1 Boisson chaude

BOISSONSRAICHES

Jus de fruits
Eau minérales plate et gazeuse

Disponible uniqguement le dimanche en format buffet

Cahier des allergénes disponible auprées de nos équipes
En période de changement de carte, certains produits de notre menu
pauvent varier selon fa saison, afin de garantir leur fraicheur et qualité.




LES PRESTATIONS
EVENEMENTIELLES

En complément des espaces proposés et de Cot ™Wd1 O
restauration adaptée a vos attentes, nous proposons
également différentes  prestations événementielles sur
mesure (prix sur demande) :

Logistique, accueil, sécurité , voiturier

Location de mobilier

Aménagement de votre espace sur mesure

Matériel (micro, vidéoprojecteur, écran)

ALt I gudt FLYLsoLGTGpUOLYATCOU! LjQYLjGt FgCoudGpuOYOnuol GOGlI OYT p
Photobooth

Photographe
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