
Les Deux Stations
événements



Bienvenue dans le Paris des années 50.
Téléphone en Bakélite, petits plats copieux, les Deux 
{ǘŀǘƛƻƴǎ Ŝǎǘ ǳƴ ƘŀǾǊŜ ŘŜ ǇŀƛȄ ƻǴ ƭŜ ǘŜƳǇǎ ǎΩŜǎǘ ŀǊǊşǘŞΦ

On découvre un lieu populaire, empreint de 
ŎƻƴǾƛǾƛŀƭƛǘŞΣ ƻǴ ƭΩƻƴ ǎŜ ǊŜǘǊƻǳǾŜ ŜƴǘǊŜ ŀƳƛǎΣ Ŝƴ ŦŀƳƛƭƭŜΣ 
à toute heure de la journée pour passer un moment de 

détente, tout simplement.

Privatisable entièrement ou en partie, le restaurant 
5ŜǳȄ {ǘŀǘƛƻƴǎ ǇŜǳǘ ŀŎŎǳŜƛƭƭƛǊ ƧǳǎǉǳΩŁ мол ǇŜǊǎƻƴƴŜǎ 

en cocktail.

Présentation
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PRIVATISATION TOTALE DU RESTAURANT
EN COCKTAIL 130 PERSONNES
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{Ŝƭƻƴ ƭΩŜŦŦŜŎǘƛŦ ŘŜ ǾƻǘǊŜ ƳŀƴƛŦŜǎǘŀǘƛƻƴΣ ƭŜ ǊŜǎǘŀǳǊŀƴǘ [Ŝǎ 5ŜǳȄ 
Stations peut être privatisé entièrement ou partiellement :

SALLE PRINCIPALE

La décoration typique bistro de la salle du restaurant, conjuguée à 
une ambiance rétro pleine de charme, rendent ce lieu convivial 

totalement adéquat pour vos événements. Cette maison 
auvergnate depuis 1912 est privatisable tous les jours de la 

ǎŜƳŀƛƴŜ ǇƻǳǊ ǘƻǳǎ ǘȅǇŜǎ ŘΩŞǾŞƴŜƳŜƴǘǎΦ

TERRASSES

Toutes les deux couvertes, les terrasses Murat et Exelmans des 
Deux Stations peuvent également accueillir vos convives.

After work festif, cocktail ensoleillé ou soirée à thème, laissez -
vous séduire par leur charme et leur intimité.

Les espaces réceptifs



Plan des Deux Stations



Les amateurs de cuisine traditionnelle française 
trouveront leur bonheur Aux Deux Stations. Vous y 

savourerez des plats authentiques, généreux et 
fidèles aux saveurs de notre terroir, élaborés à partir 

de produits frais et de qualité. 

Nous vous invitons à découvrir nos offres cocktails 
et repas assis pour tous vos événements.
Notre chef se tient à votre disposition pour 

concevoir, avec vous, des offres personnalisées 
adaptées à vos envies.

La cuisine
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MENU déjeuner 
ENTREE PLAT ou PLAT DESSERT + BOISSONS 

30,68ϵ I¢ κ опΣллϵ ¢¢/ 

ENTRÉE
ÔǜŤǈϔƏģǺƚƑƑģűǈŌ

Carottes râpées vinaigrette

PLAT
Coquillettes jambon -Comté

Cabillaud en cocotte, tomates, frites maison

DESSERT
Ile flottante XXL
Crème caramel

BOISSONS

1 verre de Bordeaux Château Moulin de Vignolle  2021 
ou 1 verre de Bordeaux AOP Château Gantonnet  2022

San Pellegrino  ou Vittel (une bouteille pour 3 personnes)
Café

Cahier des allergènes disponible auprès de nos équipes
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MENU BISTROT 
ENTREE + PLAT + DESSERT + BOISSONS 

35,23ϵ I¢ κ офΣллϵ ¢¢/ 

ENTRÉE
ÔǜŤǈϔƏģǺƚƑƑģűǈŌ

Carottes râpées vinaigrette
Radis beurre

PLAT
Coquillettes jambon -Comté

Cabillaud en cocotte, tomates, frites maison

9ƚǜťƑģǔϔ9ǜǀťŌǀΩϔľƼǜŤϔŬģĿŬōϔŤǀģƑłģűǈΩϔàģűƑǔ-Nectaire, échalotes, frites maison

DESSERT
Ile flottante XXL
Crème caramel

Salade de fruits frais, sorbet citron vert

BOISSONS

1 verre de Bordeaux Château Moulin de Vignolle  2021 
ou 1 verre de Bordeaux AOP Château Gantonnet  2022

San Pellegrino  ou Vittel (une bouteille pour 3 personnes)
Café

Cahier des allergènes disponible auprès de nos équipes 
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MENU 2 STATIONS
Apéritif + ENTREE + PLAT + DESSERT + BOISSONS 

53,33ϵ I¢ κ слΣллϵ ¢¢/ 

APÉRITIF
Kir royal pêche, mûre, cassis ou framboise

ENTRÉE
Rillettes de cochon
Crevettes cocktail

Croquette de Beaufort

PLAT
íģǀǔģǀŌϔņŌϔǈģǜƏƚƑϔņόGĿƚǈǈŌΩϔĿƚƑĿƚƏľǀŌΩϔŤǀűǔŌǈϔƏģűǈƚƑΩϔǈģƇģņŌϔǳŌǀǔŌ

Confit de canard, pommes salardaises

Steak à cheval 230g, sauce au poivre, frites maison

DESSERT
Baba au rhum

Fontainebleau, fraises rôties

Tarte abricot -pistache

BOISSONS
 - une bouteille pour 3 personnes -

Vin Rouge : Bordeaux AOP ξ Château Moulin de Vignolle  2021 
Vin Blanc : Bordeaux AOP Château Gantonnet  2022

San Pellegrino  ou Vittel 
Café
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cocktail des 2 stations  

57,95ϵ I¢ κ срΣллϵ ¢¢/ 

APÉRITIF
1 coupe de vin blanc pétillant « X Bulles » Vincent Caillé

À SE PARTAGER SALÉ
Planche de charcuterie

(pâté de campagne, rillettes de cochon, jambon sec, rosette de chorizo, chorizo doux )
Panier de crudités, sauce au fromage blanc

Verrine de tartare de saumon
Huitre N °3 (2 / personnes) 
Verrine de carottes râpées

ÔǜŤϔƏģǺƚƑƑģűǈŌ
Planche de St Nectaire

Frites maison
Croquette de Beaufort

Mini burger
Verrine de gaspacho Andalou
Brochette de poulet mariné

Mini gratin de coquillettes au Comté
Mini hot dog

À SE PARTAGER SUCRÉ
Mini crème caramel

Mini moelleux au chocolat
§űƑűϔǈģƇģņŌϔņŌϔŤǀǜűǔǈϔģǜϔǈűǀƚƽϔņόōƽűĿŌǈ

Mini canelé

BOISSONS
 - une bouteille pour 3 personnes -

Vin Rouge : Bordeaux AOP ξ Château Moulin de Vignolle  2021 
Vin Blanc : Bordeaux AOP Château Gantonnet  2022

San Pellegrino  ou Vittel 

Café

Cahier des allergènes disponible auprès de nos équipes 

νό~υģľǜǈόņυģƇĿƚƚƇόŌǈǔόņģƑťŌǀŌǜǹόƽƚǜǀόƇģόǈģƑǔōόĴόĿƚƑǈƚƏƏŌǀόģǳŌĿόƏƚņōǀģǔűƚƑόξ



Apéro afterwork  

21,97ϵ I¢ κ нрΣллϵ ¢¢/ 

A SE PARTAGER SALÉ
Croque monsieur

Frites maison
Croquettes de beaufort

Verrine de gaspacho Andalou
Panier de crudités

Planche charcutaille (pâté de campagne, jambon sec, saucisson sec,
chorizo doux, rosette de chorizo, rillette de cochon)

BOISSONS
 - une bouteille pour 3 personnes -

Vin Rouge : Bordeaux AOP ξ Château Moulin de Vignolle  2021 
Vin Blanc : Bordeaux AOP Château Gantonnet  2022

San Pellegrino  ou Vittel 

Cahier des allergènes disponible auprès de nos équipes 
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Nos engagements


