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* INTRODUCTION -

TP TR R :
«Lest Lécrin qu it fallait aux dél

euses patisseries »

Face aux Jardins des Tuileries et fondé en 1903, le salon de thé Angelina
est un lieu raffiné ou les plus gourmands se donnent rendez-vous.
Depuis son ouverture, l'aristocratie parisienne s'y retrouve
pour se délecter des plus délicieuses patisseries.

Le décor, signé par un architecte de la Belle Epoque, méle élégance
et charme, pour en faire un espace plein de volupté et de sérénité.

On y trouve ainsi une profusion de moulures, dorures, fresques et médaillons,
qui séduiront les épicuriens et amateurs de belles histoires.

Angelina s'impose depuis plus d’un siécle, comme un haut lieu
des plaisirs gourmands parisiens.

Le restaurant vous propose une cuisine revisitant les grands classiques
de la gastronomie francaise, tout en s'adonnant aux inspirations inventives
et modernes du Chef : pavé de saumon, médaillon de veau aux morilles...
Pour les gotiters et desserts, les amateurs de patisseries seront comblés,
griace aux nombreuses créations patissiéres proposées par la Maison.

Idéalement situé sous les arcades de la rue de Rivoli,
dans le 1¢* arrondissement, ce lieu est un cadre unique pour vos événements.

&




S N NS JNms Juus Juue Jums Juws Jewe e Jens June Jun e e Juw Jume e S Jmme Jume Jume Juus Jume e Jues Jeee e Juw Jewt e

TR T T T TR SR SR R AT R NPT T SR SR ST R S R I A SR T SR TR S SR SRR SR S R S )
R R R R RS R RN I MR R RO RN

A I s LIRS, T PR, A . T A A T ST A T, O 0 o O A A S, 00 B0, AT P, M AT A A
COMPC IR RPC R TP I TEIT S S TE SRPC ST SHPC T SR SRIC TR NI RPU IR X TR T RIC T T TR T I SRR SR SR S 5
o+ e a0l ale a0 ale ale ale e e e e L L L L0 e e AT e S e S e e L e e e e e | @ L

1. PETIT DEJEUNER

2. BRUNCH

3. SEMINAIRE

4. DEJEUNER

5. DINER PRIVATIF

6. COCKTAIL DINATOIRE
7. ANIMATIONS

8. NOS ENGAGEMENTS RSE

9. PLAN & INFORMATIONS COMPLEMENTAIRES
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LE RESTAURANT
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REPAS ASSIS
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COCKTAILS

LE PETIT SALON LA MEZZANINE

REF%SQSSIS 3 5

= REPAS ASSIS

COﬂ-(gl LS 4 O

= COCKTAILS

25

CONFERENCE

W

J

 ZUNE Juus Juns Jume et Con e e e Jun e e e ene S JNES Jume Juwe Jene Juwe Jume Jume Juws June e June June e Jene Jume e RANNE NS Jums Jume Jen S 2 'vi D Ny N N Y v

CC R R R R R R, TR R R R AT TR R R U T R ST SR SR R RN ) 1 SR R R R R R S R SR R R TR R R R TR SR R R R SR R SR R R R R R R SR R R R RS R R R |
F +

4 434 HYH T AT T AT T ST T AT T A T AT T T A T N AT A T A S e [ 43 430 400 00 430 a0 400 400 AT 0 ST T T T T A ST T AT L T AT L T AT T T AT L T T T 0 0 T T e 4 4]

P S S A S NSNS S _—_— SRS NS NS _—__— - __—__— S__—_—_—N__—__— N S_—S__—_—_—__—__——_

TR TR SR S SRS TR SR T T )
40001“40.‘-0‘0“§0‘0o‘b"ooboo’qo’OQ‘ A
PRSP



PETIT-DFE JEUNER

Petit-déjeuner Parisien 21,36€ HT -23,50€ TTC*
Thé, café ou chocolat chaud

Jus de fruits frais

Mini viennoiseries

Baguette, beurre, confiture, miel

Petit-déjeuner Angelina 30,45€ HT -33,50€ TTC*
Thé, café ou chocolat chaud

Jus de fruits frais

Mini viennoiseries

Baguette, beurre, confiture, miel

(Eufs selon votre choix
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BRUNCH

40,91€ HT - 45,00€ TTC

Service Compris

Thé, café ou chocolat chaud Angelina
Jus de fruits frais pressé orange ou pamplemousse (25cl)
Mini viennoiseries
Baguette, beurre, confiture, miel

(Euf Bénédicte, sauce hollandaise et au choix : avocat, poitrine fumée ou
saumon fumée
Ou
Croissant Roll Angelina, ceufs brouillés et au choix :
poitrine fumée, saumon fumé d’Ecosse ou comté AOP

Brioche perdue caramélisée
Ou

Crépe au praliné noisette et chocolat, créme fouettée

Cahier des allergénes disponible auprés de nos équipes

En période de changement de carte, certains produits de notre menu peuvent varier selon la saison, afin de garantir leur fraicheur et qualité.
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SEMINAIRES

Proposé uniquement en privatisation du petit salon de 8h30-10h30
Matériel mis a disposition : Vidéoprojecteur, écran, paperboard, acceés Wifi ,
vestiaire

Votre réunion petit déjeuner Exclusif

38,64€ HT -42,50€ TTC

Accueil petit-déjeuner Exclusif
Thé, café ou chocolat chaud
Jus de fruits frais
Mini viennoiseries
3 mini macarons
Verrine de fruits
Compote de pommes, fromage blanc, muesli

Eau a disposition

Format: Théatre et Petit déjeuner buffet
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SEMINAIRES

Proposé uniquement en privatisation du petit salon de 8h30-14h00
Matériel mis a disposition : Vidéoprojecteur, écran, paperboard, acces Wifi,
vestiaire

Votre %2 Journée d’étude Menu JARDIN
76,89 € HT / 85,00 € TTC

Accueil petit-déjeuner (Boisson chaude, Jus de fruits pressé¢, Mini viennoiseries)

*xkkkkkk

Pause matin (Boisson chaude, Jus de fruits pressé)

*xkkkkkk

Eau a disposition

*xkkkkkk

Déjeuner (Menu Jardin - Entrée + Plat + Dessert - Boissons)

Options:
-Menu RIVOLI: Supplément de 08,03€ HT / 10,00 € TTC*
- Menu TUILERIES: Supplément de 21,82€ HT / 25,00 € TTC*
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MENU JARDIN

Entrée + Plat + Dessert : 58,56€ HT - 65,00€ TTC
Entrée + Plat ou Plat + Dessert : 46,74 € HT - 52,00€ TTC
Disponible du lundi au vendredi durant le service du déjeuner uniquement
Service compris

Entrées
(Euf croustillant au kadaif, légumes verts croquants, sauce verde
Ou Avocat crevettes aux agrumes, sauce cocktail
Ou Gaspacho de concombre, yaourt grec, vapeur de saumon

Plats
Supréme de volaille rotie, duo de petit pois, jus a I'estragon
Ou Pavé de saumon mi-cuit, asperges vertes, vierge de grenade
Ou Rigatoni a la tomate, burrata crémeuse et tomates confites

Desserts
Mont blanc ou Tarte citron ou Eclair chocolat

Boissons
Vin rouge : Bourgogne - Gamay, Maison Jean Loron ou Vin blanc : IGP Cotes
de Gascogne “Chambre d’Amout” - Lionel Osmin (Sauvignon, Gros Manseng)
- Vin biologique (1 verre par personne) (13cl)
Eau minérale plate ou gazeuse (1 bouteille pour 3 personnes) (100cl)
Boisson chaude

Cahier des allergénes disponible auprés de nos équipes
En période de changement de carte, certains produits de notre menu peuvent varier selon la saison, afin de garantir leur fraicheur et qualité.
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MENU RIVOLI

Entrée + Plat + Dessert : 66,36€ HT -75,00€ TTC
Disponible du lundi au vendredi
Service compris

Entrées
Thon mi-cuit au poivres, houmous de petits pois, menthe et grenade
Ou Toast brioché au chévre, abricot brulé et chutney
Ou Tomate mondée au coeur de buffala, sablé sarrasin, vinaigrette de feves

Plats
Cabillaud au naturel, asperges blanches, sauce hollandaise aux ceufs de Tobiko
Ou Paleron de boeuf braisé, riz croustillant a la tomate
Ou Raviole a la truffe, roquette et tuile de parmesan

Desserts
Mont blanc ou Millefeuille ou Paris Brest

Boissons
Coupe de Champagne Jacquart Brut (12cl)

Vin rouge : Bourgogne - Gamay, Maison Jean Loron ou Vin blanc : IGP Cotes
de Gascogne “Chambre d’Amour” - Lionel Osmin (Sauvignon, Gros Manseng)
- Vin biologique (1 bouteille pour 3 personnes) (75cl)

Eau minérale plate ou gazeuse (1 bouteille pour 3 personnes) (100cl)
Boisson chaude

Cabhier des allergenes disponible auprés de nos équipes
En période de changement de carte, certains produits de notre menu peuvent varier selon la saison, afin de garantir leur fraicheur et qualité.



MENU TUILERIES

Entrée + Plat + Dessert : 75,08€ HT - 85,00€ TTC
Disponible du lundi au vendredi

Service compris

Entrées
Terrine de foie gras au poivre de Sarawak, duo d’abricots
Ou Saumon gravlax a I'aneth, pickles de légumes
Ou Oeuf mayonnaise a la truffe d’ét¢, jardiniére de légumes

Plats
Quasi de veau roti, légumes du soleil confits, jus corsé au thym
Ou Filet de bar meuniére, mousseline de pomme de terre, beurre de capres et
betteraves
Ou Puntalette crémeuse aux morilles, asperges et noisettes

Desserts
Mont blanc ou Mont-Blanc de saison
ou Millefeuille ou Paris Brest

Boissons
Coupe de Champagne Jacquart Brut (12cl)

Vin rouge : Bourgogne - Gamay, Maison Jean Loron ou Vin blanc : IGP Cotes
de Gascogne “Chambre d’Amout” - Lionel Osmin (Sauvignon, Gros Manseng)
- Vin biologique (1 bouteille pour 3 personnes) (75cl)

Eau minérale plate ou gazeuse (1 bouteille pour 3 personnes) (100cl)
Boisson chaude

Cahier des allergenes disponible auprés de nos équipes
- -~ En période de changement de carte, certains produits de notre menu peuvent varier selon la saison, afin de garantir leur fraicheur et qualité.
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COCKTAIL DINATOIRE

Cocktail 20 pieces 93,64 € HT -105,00 € TTC

Service compris

Le salé
Roulé au crabe a 'estragon
Foie gras en crotite de pain bral¢, chutney d’abricot
Club feta courgettes, pesto a la menthe
Club saumon créeme cheese citronnée
Club poulet, oeuf mimosa
Cceur de saumon a I'aneth facon gravlax et pickles de betteraves
Thon mayonnaise épicé, pickles de concombre
Cromesquis de comté, confiture de tomate
Tomate cocktail et buffala, sablé¢ parmesan
Croque au comté
Médaillon de volaille, mousseline de pomme de terre, créme de volaille,
pomme paille
Gambas croustillante, polenta crémeuse au citron

Mini patisseries Angelina
Mont-Blanc
Tarte citron
Choux caramel
Choux chocolat
Choux framboise
Paris-Brest
Tarte chocolat

Tarte aux fruits
Boissons

Coupe de Champagne Jacquart Brut (12cl)

Vin rouge : Bourgogne - Gamay, Maison Jean Loron ou Vin blanc : IGP Cotes de Gascogne
“Chambre d’Amour” - Lionel Osmin (Sauvignon, Gros Manseng) - Vin biologique (1
bouteille pour 3 personnes) (75cl)

Eau minérale plate ou gazeuse (100cl)
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COCKTAIL DINATOIRE

Les animations culinaires

Les animations culinaires salées :

L’ceuf et la truffe (mini omelette, mini ceuf brouill¢) : 14,55€ HT -16,00€ TTC
Raviole a la truffe, émulsion de parmesan et noisettes torréfiées :

12,73€ HT -14,00€ TTC

Caviar, pomme de terre tiede et créeme aigrelette, shot de Vodka :

22,35€ HT -25,00€ TTC

Les animations culinaires sucrées :

Fondue au chocolat ANGELINA, brochettes gourmandes

(fruits de saison et bonbons) : 10,91€ HT -12,00€ TTC

Farandole de choux, ganache au choix et toppings: 13,64€ HT -15,00€ TTC

Les forfaits apéritifs et boissons

2 mignardises salées : 05,45€ HT -06,00€ TTC
Coupe de champagne Jacquart Brut (12¢l) : 12,50€ HT -15,00€ TTC
Coupe de champagne (14cl) et 2 mignardises salées : 18,26€ HT -21,00€ TTC

Bouteille de champagne Jacquart Brut (75¢l) : 58,33€ HT - 70€ TTC

Droit de bouchon champagne (75¢l) : 12,50€ HT -15,00€ TTC
Forfait soft a discrétion : 7,27€ HT -8,00€ TTC

Gin, Vodka, Rhum, Whisky avec soft (1 verre par personne) (14cl) : 12,95 € HT
-15,00€ TTC

Faites plaisir a vos convives

Coffret emblématique : 23,55 € HT - 25,90 € TTC
Composition de coffrets sur mesure a la demande
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ANIMATIONS

Photobooth 400 tirages :780,00 € HT-936,00€ TTC
Animation magie événementielle, avec notre partenaire HIRO MAGIE : 1330,00 € HT - 1596,00€ TTC
Groupe de trois musiciens —Violoniste, Altiste & Violoncelliste : 4 000,00€ HT - 4 800€ TTC
Personnel Technique (assistance technique au long de la prestation durée de 4H) : 350,00€ HT - 420,00 € TTC

Mise en lumiére (12 projecteurs) : 420,00€ HT - 504,00€ TTC

Sonorisation pour fond musical : 600,00 € HT - 720€ TTC

Micro : 150,00 € HT - 180,00 € TTC

NS JUus Juns Jume Junt Cons Jume S o Jun e June s Jeme Jaws Jeme June June Jene Jent JUEE Jume Juws June June Jene June Jowe e Jume e Jume Jume Jume Jeme Jume Jene Jene on | P N W N o e e e e e i e = e =g

LR TR S SR ST S S )
GRS CER A

+,
+

EIRPC IR SR S SRS S SR SR ST T T T )
AR A A A AT A S A S e e e

+
«

TIPSR T PR PRI Pl | R P P T T P I D T R O P TP P I
w oo ate e ade b b ode b de b ol o A [ oe ate e oo e ot ode ode ofe ode ode b ot ode ode b ol sl ale ade bt bt e e

-

.
“

+, ot +. L L ST AT SR R R R |
+ 434 ) CE SRR RS |



P . S S S e e e e o o N e e e o I .S I I S e e e e
00 0% 0% 0%0 4% 4%0 4% 4%0 0% 0% 4% 6%0 %0 0% 4% %0 4% 4% %0 %0 4% 4% 6% 4% 4% 4% 4% 4% 2% 4% % o% % oV o% o0 00 o a0 4% 2% a%0 4% 4% 4% 4% o%5 0% 2% 4% 4% 2% 4% 0% % 4%0 4% 4% % 4%8 4% 4% % o% o% % % % o% 2% % o
4 o3e o3 ate obe ale ode ale ode 3o ade ode afe ol abe e afe e afe e ade te ade ade sfeabe sle afe e ale e ale e e sl dledll @ © et ate ote ate oTe ade ou ade on ade ofe ale 30 oTe ofe o3e ade o2 ade o0 aTe oa a3e ode aTe oFe oTe oFe o2 ade o3 ate o0 430 420 o

~ PLAN DU REZ-DE-CHAUSSEE -

c00cc000 fooooosoo
4

st i i K SoUTIaUE
RESTAURANT — ~

I
o R

-

ENTREE RUE DE RIVOLI




T T
00 0% 0% 0%0 4% 4%0 4% 4%0 0% 0% 4% 6%0 %0 0% 4% %0 4% 4% %0 %0 4% 4% 6% 4% 4% 4% 4% 4% 2% 4% % o% % oV o% o0 00 o a0 4% 2% a%0 4% 4% 4% 4% o%5 0% 2% 4% 4% 2% 4% 0% % 4%0 4% 4% % 4%8 4% 4% % o% o% % % % o% 2% % o
O O U T R s s N s s s S e s s o o o< @ ade ode aleode ode ot ale ode ofe ol ate ode o3e a3 o0 ohe ofe ale ode oFe 3 ale oo cFe 430 oe oFe oFe aZe ode ofe ot ale ode oFe 4

- PLAN DE LA MEZZANINE -

”“ea..‘{“e“.“
4




L JUNE e e S JSn ZUULAUEE NN June Jun Jume e June Sume Jeme June Jume Jum Jne Jmm Jne Jene e Jene Jwme Jam Jmme = N al N N al \ e af & e we o mw o e e Se Jwe men e s Csel sme SR o S o owv o me Zwm iem e e s
LOURC R R T S S RO R RO R N S X W Y R R S S S e i e e / | SORPC IR R SR SR SR T SRR T SR SRR SR SR SR R R R T SR SR SR SR SR R R R R |
CEOCECEACENCENC RS R SCESCEACE SRRSO RS CESCESC RS SCE AR R RN L J . . / - L J OSSR SRS SCERCR AR RSN ESCESCENC R MRS CEN RSSO
T AR R i it N . A O e R o . B e, RN, M . A Jilee i i, aFer 2N i . i e / T T T T T T T T T T T T T T T R R R R R R R R R Y
S S S S S S S S S S S S———— N 4 / 4 / P N e S N S S S S S S S N S S _———

WA e

UNE CUISINE LA PRESERVATION DES

L’ESPRIT D’EQUIPE

RESPONSABLE RESSOURCES NATURELLES
e Le respect de la saisonnalité des produits. LA REDUCTION DU GASPILLAGE ALIMENTAIRE » Nous accueillons depuis 3 ans des béneficiaires
et bénévoles des Petits Freres des Pauvres le soir
o Nos CEufs sont 100% plein air". e Des doggy bag sont a disposition de nos clients. de Noél dans notre établissement.
e Nous collaborons avec l'entreprise SavR pour e 95% de nos collaborateurs sont en CDI.

o Nos fruits & legumes (hors exotiques), steaks

. ) les privatisations/évenements commerciaux.
hachés, tartares et carpaccios

e Ils ont 5 années d'ancienneté en moyenne.

de boeuf, viandes de race, poulets sont o Des dons alimentaires ponctuels sont faits
majoritairement francais. a des associations d'aide alimentaire. » Nous avons régulierement 5 apprentis dans nos équipes
. pour former les plus jeunes a nos métiers.
o Notre pain est fabriqué tous les jours LE TRI DES DECHETS
par un boulanger parisien. o 8% de nos collaborateurs sont en situation

e 100% de nos huiles usagees sont transformees en biogaz. de handicap. Une partie de nos collaborateurs ont été

formés aux en-jeux climatiques
via l'atelier La Balance Carbone.

o Le respect des périodes de reproduction des

. . A e 100% de nos déchets organiques sont tries et valorises
poissons et la péche en circuit court sont

en compost ou biogaz.

favorisés. Les entreprises de plus de 50 salariés doivent calculer
) et publier un index de l'égalité professionnelle entre
o Nos huiles de friture sont sans huile de palme. DES PRODUITS RESPECTUEUX DE L'ENVIRONNEMENT les femmes et les hommes basé sur quatre criteres.

Les données concernant les effectifs de notre entreprise
donnent un résultat d'index incalculable. Il n'en demeure
pas moins que nous nous engageons pleinement en matiere
de diversite, de parite et d'égalité et que nous agissons
pour creer les conditions d'attractivité et d'évolution qui
permettent aux femmes de progresser au méme niveau
de remunération et de carriere que les hommes.

o Nous limitons l'usage du plastique.
o Nous proposons des options vegetariennes.
o Nos menus sont imprimeés sur du papier PEFC
 Nous menons régulierement des audits hygiéne et nos imprimeurs sont certifies Imprim'vert.
dans nos cuisines afin de garantir la santé et la
securité de nos clients.

DES EVENEMENTS RESPONSABLES ET DURABLES. CERTIFIES PAR LE LABEL RSE BEEVENT, NIVEAU INSPIRANT.

+
+
WL Nl Nl Wl Sl skt kst Sl L Gl Nk Nl Nl Nl il Sl Sl 7 NR Nl Nl Nl Nty ¥ il T S Ny N e ULy S

DRGSR R S T S TR SR R N T T T T SR S TSR R S o o (R U RO T TR REC ST ST T SR e T RTINS S SRR R R SR DR TR DN S
A A A A A A a0 T S T e T S T e S 0 e e e T e e a0 o /\ [ 43w 430 o503 450 00 40 00 40 0 w0 A0 00 0 00 S0 0 0 T A0 00 4 ’ x x

N SRS TR Sl Gy N S Vil Nl i Nl Sk Nbr S Sl NP Sl Wil ik Vil itr Nk Gl e by Nk Sk NSV Sl Rl ey Sy Sl i -

4

SO SRS TR R R TR R R RS R . O a2 1% 420 4% o2 4% 6% &% o2 % 40 s 00 &
+ 434 43+ A0 40 e AP S S S e e e 8 ® A A A T A 0 Y T A 0 e e 4 4]



R I e T I I T TSI T T T T T
S A A A A A O A N N A A N A N A N N A A N O A A A A N AR AN
AR e G A NS R RO N b B0 E MR R S L U B P S AR R N N L g g ]

CONTACT

Mathilde GIRARDI (réservations en journée)
0142 60 83 45

angelina.rivoli@groupe-bertrand.com

Maélle MINIAOU ( réservations en soirée)
_ 7 07 63622261

"! ™ | I ' TE commercial.paris@groupe-bertrand.com
T '

Melissa SMITH ( réservations en soirée)
07 8703 83 54

commercial.paris@groupe-bertrand.com

INFORMATION PRATIQUE

226 rue de Rivoli -75001 Paris
M°Tuileries (Ligne 1)
M°Concorde (Ligne 1, 8, 12)

BERTRAND

— HOSPITALITY —

Angelina est I'un des restaurants de Bertrand Hospitality.
© Nous vous invitons a découvrir tous ses restaurants et lieux sur : evenement.groupe-bertrand.com
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