


Installée dans COgFL (g@&¢F MO G uéniidCQ
plein L 5 0 du 16 arrondissement de Paris,
Auteuil Brasserie est un lieu unique qui Ljo 6 U OF n
sur plusieurs niveaux et offrant une diversité
naégarl i gneland Ejégance contemporaine

et charme authentique .

Entierement repensée et rénovée en mars
2025, Auteuil Brasserie vous invite a découvrir
sa nouvelle décoration ainsi p U 6 U Fa@e
renouvelée, inspirée des saveurs
méditerranéennes . Congue autour du partage
et de la gourmandise, notre cuisine met a
Co Ut F @e® lproduits frais qui raviront vos
papilles .

Que ce soit en famille, entres amis, entre
collegues ou avec des clients, Auteull
Brasserie est le lieu idéal pour se retrouver, se
détendre et savourer un moment hors du
temps .

Entierement ou partiellement privatisable,
notre établissement peut accueillir B i Ljp6d® J
personnes en cocktail, dans un cadre aussi
convivial que raffiné.







ROOFTOP

Avec une surface de 600m2 et une capacité de 330 places Ol Gdzgu G LjOE Y C#® éidgeied iéméfici€di i 6 Y n G Y Sur le toit, le rooftop méle fleurs et verdure, offrant un

g LjiLjG LiOLjQY G aOuGCYOLiGYCOOFnI t (U YimdYRWaUjsig LYQIH dzglyio@YOsit Fiddzg FAVY ¢ Leadte @éaCpoul un Yaskiailjginawic. Il peut accueillir
diners, cocktails dinatoires et soirées dansantes 350 personnes en format cocktail BlUlLjpuodJyY, =" YLt FdziidzOLjYOF Y5 Cg

300 personnes en format cocktail

CORNER
(EXTERIEUR)

Cet espace cosy a la décoration méditerranéenne offre Avec sa capacité de 80 personnes en format cocktail, Situé sur le rooftop QY Co OLjs gL OY Lt | FOI Yt T

un espace de 80 places assises, et est idéal pour A notre salle du rez -de-chaussée est parfaite pour vos conviviale et chaleureuse a vos événements
NOLjYLYt LbUgGCLjYBULplioJY.  Ys Ol W FOIPLjYnoOF Ul Os 1 GLJOYt GYLjt Gl 60OLjYTgaDGCigCOLj
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Valable uniqguement au déjeuner du lundi au vendredi hors jours fériés

ENTREE + PLAT ou PLAT + DESSERT
31525 YI& Y % Yii: YLOl dziL OYLt ©5 1 Lj

ENTREE + PLAT + DESSERT
34,095 Y& ¥ 4 Vi i: YLjOI dziL OYLt ©5 1 i Lj

pour les groupes de plus de 15 personnes, merci de sélectionner 1 entrée, 1 plat et 1 dessert

ENTREE
Houmous sésame tradition
oud gCgnoOY GuOUdGECYWYCot 080LjYnoUGdzOl YI NU
labneh , mélasse de grenade, vinaigrette gingembre -agrumes

PLAT
_FtLLUOGLQYL]I $§80YnoOYLUg®Ss Gt Ft FLiYIYC
ou Brochette shish-taouk volaille frangaise, sauce miel pimenté, jus a la sarriette, riz parfumeé

DESSERT
Creme brulée a la vanille
ou Passion & meringue, sorbet fruit de la passion, créme fouettée, agrumes

1 Verre de vin au choix (12cl)
Blanc : Pinot Grigio&delle Venezie Terre di Verona
Rouge : Valpolicella &Terre di Verona 2022
Rosé : Terre di Verona

Perrier ou Vittel 1L (1 bouteille pour 3 personnes)
Café

Cabhier des allergénes disponible auprées de nos équipes
En période de changement de carte, certains produits de notre menu
peuvent varier selon la saison, afin de garantir leur fraicheur et qualité.
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ENTREE + PLAT + DESSERT
Q. " ¥4 Y4 iYYsérvic& compris
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pour les groupes de plus de 15 personnes, merci de sélectionner 1 entrée, 1 plat et 1 dessert

1 coupe de Prosecco (12 cl)

ENTREE
Pastillas épinard -ricotta
ou Houmous sésame tradition
ou Croquettes Ibériques, chorizo, parmesan, pesto, salsa bravas

PLAT
Keftan OYI 50 TQYugrt acCovYnOYI CoYIYCgYaOFuUOQY
ou Gnocchis, creme de champignons a la truffe d'été
ou Saumon réti aux olives Kalamata, carottes roties et houmous sésame

DESSERT
Creme brllée vanille
ou Mousse au chocolat, granola mendiant
ou Passion & Meringue, sorbet fruit de la passion, créme fouettée, agrumes

VINS (1 bouteille pour 3 personnes)
Blanc 75cl : Pinot Grigio ¢ delle Venezie Terre di Verona
Rouge 75cl : Valpolicella &Terre di Verona 2022
Rosé 75cl : Terre di Verona

Perrier ou Vittel 1L (1 bouteille pour 3 personnes)
Café

Cabhier des allergénes disponible auprées de nos équipes
En période de changement de carte, certains produits de notre menu
peuvent varier selon la saison, afin de garantir leur fraicheur et qualité.




MENU AUTEVIL

APERITIF + ENTREE + PLAT + DESSERT
T QY &Yt & Yisérvic¥ compris
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pour les groupes de plus de 15 personnes, merci de sélectionner 1 entrée, 1 plat et 1 dessert

Coupe de Prosecco (12 cl)

ENTREE
Gambas kadaif, mayonnaise avocat
ou: gdzi gl YnogludLUguuyvYLl $80YnOYLUgSs Gt Ft FLjY
ou Tartare de saumon n ¢ 0 L i ditd ¢@ustillante, citron confit

PLAT
Brochette shish-taouk volaille frangaise, sauce miel pimenté, jus a la sarriette, riz parfumé
ou Filet de dorade au ZaatarQ Y'| ( Lgtzai, buileWerté
ou Tajine de crevettes et ses légumes rbtis, bisque épicée

DESSERT
Tiramisu café
ou Salade de fruits de saison
ou Babka perdue caramel au beurre salé, noix de pécan, creme glacé vanille

VINS (1 bouteille pour 3 personnes)
Blanc 75cl : Pinot Grigio & delle Venezie Terre di Verona
Rouge 75cl : Valpolicella &Terre di Verona 2022
Rosé 75cl : Terre di Verona

Perrier ou Vittel 1L (1 bouteille pour 3 personnes)
Café

Cabhier des allergénes disponible auprés de nos équipes
En période de changement de carte, certains produits de notre menu
peuvent varier selon la saison, afin de garantir leur fraicheur et qualité.



APERITIF + ENTREE + PLAT + DESSERT
7. T &YT & Y isérvic¥ compris

pour les groupes de plus de 15 personnes, merci de sélectionner 1 entrée, 1 plat et 1 dessert

Coupe de Champagne, Jacquart Mosaique brut (12 c)

ENTREE
Arancini scamorza fumée, mayonnaise paprika
ou Dorade royale crue aux agrumes en carpaccio, feta, menthe
ou Burrata des pouilles 100g, épices dukkahQYb Ou L Uls YnOYnguu OLjQ

PLAT
@ Ljt tozd axgambas, safran et huile de crustacés
ou Filet de bar grillé aux olives Kalamata, carottes roties et houmous sésame
out FngFuYnOVYdzOgu QYL+t ©5t 406 OYn o potatdss Epicgded® LjQ Y B

DESSERT
LiLit 1 t G ®@O0OFUYnOYnOLjLiOI U LjYndé GuOLGCYWY
meringue passion, mini tiramisu, mini salade de fruits
ouagCgnoOYnogt!l GBOOLjYOuUYLjGl +t sYnOYLyg
ou Burnt cheesecake, coulis mangue passion

VINS (1 bouteille pour 3 personnes)
Blanc 75cl : Pinot Grigio ¢ delle Venezie Terre di Verona
Rouge 75cl : Valpolicella &Terre di Verona 2022
Rosé 75cl : Terre di Verona

Perrier ou Vittel 1L (1 bouteille pour 3 personnes)
Café

Cabhier des allergénes disponible auprées de nos équipes
En période de changement de carte, certains produits de notre menu
peuvent varier selon la saison, afin de garantir leur fraicheur et qualité.



Lundi, Mardi et mercredi uniquement de 19 a 21h

APERITIF + TAPAS
Q" . &Y f # Y isérvic&compris
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a partir de 15 personnes

Cocktail au choix - Spritz ou Moscow Mule (14 cl)

A PARTAGER
Pita
Houmous sésame tradition
Calzone al ragu
Pizza formaggi

VINS (1 bouteille pour 3 personnes)
Blanc 75cl : Pinot Grigio ¢ delle Venezie Terre di Verona
Rouge 75cl : Valpolicella &Terre di Verona 2022
Rosé 75cl : Terre di Verona

Perrier ou Vittel 1L (1 bouteille pour 3 personnes)

Cabhier des allergénes disponible auprées de nos équipes
En période de changement de carte, certains produits de notre menu
peuvent varier selon la saison, afin de garantir leur fraicheur et qualité.
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" QF | Y5 Y fhiYYsérvic& compris

Coupe de Champagne, Jacquart Mosaique brut (12 cl)

Planche Auteuil (1 planche pour 4 personnes) :
pain pita, houmous sésame tradition, stracciatella fumée

5 piéces salées froides 4 pieces salées chaudes
gdzi gl Ynogl uadGLUGgUGUYLI $ O Orgqueitéslddchodzm Gt Ft FLjY
JYCGgYul GTTOYn oo Uo Pouletfrit shish taouk
Bocconcini et ketchup de dattes Gambas en kadaif
~0t 0B0L)YnoUGdzOl YI NU ( I§oulette kefta
Crudo de daurade aux agrumes
Salade césar

Pennette , creme de champignons a la truffe, parmesan 22 mois

Mousse au chocolat, granola mendiant
Salade de fruits de saison
Creme brulée vanille
Tiramisu café

VINS (1 bouteille pour 3 personnes)
Blanc 75cl : Pinot Grigio ¢ delle Venezie Terre di Verona
Rouge 75cl : Valpolicella &Terre di Verona 2022
Rosé 75cl : Terre di Verona

Perrier ou Vittel 1L (1 bouteille pour 3 personnes)
Cabhier des allergénes disponible aupres de nos équipes

En période de changement de carte, certains produits de notre menu
peuvent varier selon la saison, afin de garantir leur fraicheur et qualité.



