


Installée dans ƇόģƑĿűŌƑƑŌgare ņό ǜǔŌǜűƇΩen
plein ĿƼǜǀdu 16ème arrondissement de Paris,
Auteuil Brasserie est un lieu unique qui ǈόōǔŌƑņ
sur plusieurs niveaux et offrant une diversité
ņόģƏľűģƑĿŌǈmêlant élégance contemporaine
et charme authentique .

Entièrement repensée et rénovée en mars
2025, Auteuil Brasserie vous invite à découvrir
sa nouvelle décoration ainsi ƿǜόǜƑŌcarte
renouvelée, inspirée des saveurs
méditerranéennes . Conçue autour du partage
et de la gourmandise, notre cuisine met à
ƇόŬƚƑƑŌǜǀdes produits frais qui raviront vos
papilles .

Que ce soit en famille, entres amis, entre
collègues ou avec des clients, Auteuil
Brasserie est le lieu idéal pour se retrouver, se
détendre et savourer un moment hors du
temps .

Entièrement ou partiellement privatisable,
notre établissement peut accueillir ƁǜǈƿǜόĴ600
personnes en cocktail, dans un cadre aussi
convivial que raffiné .





Avec une surface de 600m² et une capacité de 330 places 
ģǈǈűǈŌǈΩϔ ǜǔŌǜűƇϔŌǈǔϔƇόŌƑņǀƚűǔϔűņōģƇϔƽƚǜǀϔǳƚǈϔņōƁŌǜƑŌǀǈΩϔ

dîners, cocktails dinatoires et soirées dansantes

ÕǀűǳģǔűǈŌȄϔƇόűƑǔōťǀģƇűǔōϔņǜϔͅer étage et bénéficiez
ņόǜƑϔŌǈƽģĿŌϔǳģǈǔŌϔƽƚǜǳģƑǔϔģĿĿǜŌűƇƇűǀϔƁǜǈƿǜόĴ

350 personnes en format cocktail

Cet espace cosy à la décoration méditerranéenne offre 
un espace de 80 places assises, et est idéal pour

ņŌǈϔĿƚĿƄǔģűƇǈϔƁǜǈƿǜόĴϔ͍̈́ϔƽŌǀǈƚƑƑŌǈ

Sur le toit, le rooftop mêle fleurs et verdure, offrant un 
cadre idéal pour un cocktail dînatoire. Il peut accueillir 
ƁǜǈƿǜόĴϔ͊̈́ͅϔĿƚƑǳűǳŌǈϔŌƑϔƽƇģĿŌǈϔģǈǈűǈŌǈΩϔŌǔϔƁǜǈƿǜόĴ

300 personnes en format cocktail

Situé sur le rooftop ΩϔƇόŌǈƽģĿŌϔĿƚǀƑŌǀϔƚŤŤǀŌϔǜƑŌϔģƏľűģƑĿŌϔ
conviviale et chaleureuse à vos événements

Avec sa capacité de 80 personnes en format cocktail, 
notre salle du rez -de-chaussée est parfaite pour vos 

ǈƚűǀōŌǈϔņόŌƑǔǀŌƽǀűǈŌϔƚǜϔǈƚűǀōŌǈϔŤģƏűƇűģƇŌǈ

+
+





Valable uniquement au déjeuner du lundi au vendredi hors jours fériés

Houmous sésame tradition  
ouàģƇģņŌϔ ǜǔŌǜűƇϔΨϔƇōťǜƏŌǈϔņόŬűǳŌǀϔǀƝǔűǈΩϔǔģľƚǜƇōϔņŌϔľƚǜƇťƚǜǀΩ
labneh , mélasse de grenade, vinaigrette gingembre -agrumes

_ƑƚĿĿŬűǈΩϔĿǀśƏŌϔņŌϔĿŬģƏƽűťƑƚƑǈϔĴϔƇģϔǔǀǜŤŤŌϔņόōǔō
ou Brochette shish-taouk volaille française, sauce miel pimenté, jus à la sarriette, riz parfumé

Crème brulée à la vanille
ou Passion & meringue, sorbet fruit de la passion, crème fouettée, agrumes

1 Verre de vin au choix (12cl)
Blanc : Pinot Grigioξdelle Venezie Terre di Verona 

Rouge : Valpolicella ξTerre di Verona 2022
Rosé : Terre di Verona

Perrier ou Vittel 1L (1 bouteille pour 3 personnes)

Café

Cahier des allergènes disponible auprès de nos équipes
En période de changement de carte, certains produits de notre menu

peuvent varier selon la saison, afin de garantir leur fraîcheur et qualité.

+ +
31,52ϟϔfíϔξ͇ ͉ϟϔíí:ϔǈŌǀǳűĿŌϔĿƚƏƽǀűǈ

pour les groupes de plus de 15 personnes, merci de sélectionner 1 entrée, 1 plat et 1 dessert

νό~υģľǜǈόņυģƇĿƚƚƇόŌǈǔόņģƑťŌǀŌǜǹόƽƚǜǀόƇģόǈģƑǔōόĴόĿƚƑǈƚƏƏŌǀόģǳŌĿόƏƚņōǀģǔűƚƑόξ

+ +
34,09ϟϔfíϔξ͇ ͌ϟϔíí:ϔǈŌǀǳűĿŌϔĿƚƏƽǀűǈ



1 coupe de Prosecco (12 cl)

Pastillas épinard -ricotta
ou Houmous sésame tradition

ou Croquettes Ibériques, chorizo, parmesan, pesto, salsa bravas

Kefta ņŌϔľƼǜŤΩϔǔģľƚǜƇōϔņŌϔľƇōϔĴϔƇģϔƏŌƑǔŬŌΩϔŬƚǜƏƚǜǈϔŌǔϔǔƚƏģǔŌǈϔĿƚƑŤűǔŌǈ
ou Gnocchis, crème de champignons à la truffe d'été

ou Saumon rôti aux olives Kalamata, carottes rôties et houmous sésame

Crème brûlée vanille
ou Mousse au chocolat, granola mendiant

ou Passion & Meringue, sorbet fruit de la passion, crème fouettée, agrumes

VINS (1 bouteille pour 3 personnes)
Blanc 75cl : Pinot Grigioξdelle Venezie Terre di Verona 

Rouge 75cl : Valpolicella ξTerre di Verona 2022 
Rosé 75cl : Terre di Verona

Perrier ou Vittel 1L (1 bouteille pour 3 personnes)
Café

Cahier des allergènes disponible auprès de nos équipes
En période de changement de carte, certains produits de notre menu

peuvent varier selon la saison, afin de garantir leur fraîcheur et qualité.

+ +
͈͌ῼ͌ϔϟϔfíϔξ͉ ͈ϟϔíí:ϔservice compris

pour les groupes de plus de 15 personnes, merci de sélectionner 1 entrée, 1 plat et 1 dessert

νό~υģľǜǈόņυģƇĿƚƚƇόŌǈǔόņģƑťŌǀŌǜǹόƽƚǜǀόƇģόǈģƑǔōόĴόĿƚƑǈƚƏƏŌǀόģǳŌĿόƏƚņōǀģǔűƚƑόξ



Coupe de Prosecco (12 cl)

Gambas kadaïf, mayonnaise avocat
ou:ģǳűģǀϔņόģǀǔűĿŬģǜǔϔĿǀśƏŌϔņŌϔĿŬģƏƽűťƑƚƑǈϔĴϔƇģϔǔǀǜŤŤŌϔņόōǔōΩϔƽģǀƏŌǈģƑΩϔƽģűƑϔƽűǔģ

ou Tartare de saumon ņόōĿƚǈǈŌ, pita croustillante, citron confit

Brochette shish-taouk volaille française, sauce miel pimenté, jus à la sarriette, riz parfumé
ou Filet de dorade au ZaatarΩϔǀűǈƚǔǔƚϔņόorzo, huile verte

ou Tajine de crevettes et ses légumes rôtis, bisque épicée

Tiramisu café
ou Salade de fruits de saison

ou Babka perdue caramel au beurre salé, noix de pécan, crème glacé vanille

VINS (1 bouteille pour 3 personnes)
Blanc 75cl : Pinot Grigioξdelle Venezie Terre di Verona 

Rouge 75cl : Valpolicella ξTerre di Verona 2022 
Rosé 75cl : Terre di Verona

Perrier ou Vittel 1L (1 bouteille pour 3 personnes)
Café

Cahier des allergènes disponible auprès de nos équipes
En période de changement de carte, certains produits de notre menu

peuvent varier selon la saison, afin de garantir leur fraîcheur et qualité.

pour les groupes de plus de 15 personnes, merci de sélectionner 1 entrée, 1 plat et 1 dessert

+  + +
͉͋Ω͍͋ϟϔfíϔξ͊ ͊ϟϔíí:ϔservice compris



Coupe de Champagne, Jacquart Mosaïque brut (12 cl)

Arancini scamorza fumée, mayonnaise paprika
ou Dorade royale crue aux agrumes en carpaccio, feta, menthe

ou Burrata des pouilles 100g, épices dukkahΩϔƄŌǔĿŬǜƽϔņŌϔņģǔǔŌǈΩϔŬǜűƇŌϔņόƚƇűǳŌ

Øűǈƚǔǔƚϔņόorzo aux gambas, safran et huile de crustacés
ou Filet de bar grillé aux olives Kalamata, carottes rôties et houmous sésame

ou^ƚƑņģƑǔϔņŌϔǳŌģǜΩϔĿƚƏƽƚǔōŌϔņόōĿŬģƇƚǔŌǈΩϔƁǜǈϔĴϔƇģϔƏģǀƁƚƇģűƑŌΩϔpotatoes épicées

ǈǈƚǀǔűƏŌƑǔϔņŌϔņŌǈǈŌǀǔǈϔņό ǜǔŌǜűƇϔΨϔĿǀśƏŌϔľǀǟƇōŌϔǳģƑűƇƇŌΩ
meringue passion, mini tiramisu, mini salade de fruits

ou àģƇģņŌϔņόģťǀǜƏŌǈϔŌǔϔǈűǀƚƽϔņŌϔĿģƑƑŌƇƇŌ
ou Burnt cheesecake, coulis mangue passion

VINS (1 bouteille pour 3 personnes)
Blanc 75cl : Pinot Grigioξdelle Venezie Terre di Verona 

Rouge 75cl : Valpolicella ξTerre di Verona 2022 
Rosé 75cl : Terre di Verona

Perrier ou Vittel 1L (1 bouteille pour 3 personnes)
Café

Cahier des allergènes disponible auprès de nos équipes
En période de changement de carte, certains produits de notre menu

peuvent varier selon la saison, afin de garantir leur fraîcheur et qualité.

pour les groupes de plus de 15 personnes, merci de sélectionner 1 entrée, 1 plat et 1 dessert

+  + +
͊͋ή͉͌ϟϔfíϔξ͋ ͊ϟϔíí:ϔservice compris



Lundi, Mardi et mercredi uniquement de 19 à 21h

Cocktail au choix - Spritz ou Moscow Mule (14 cl)

Pita
Houmous sésame tradition

Calzone al ragu
Pizza formaggi

VINS (1 bouteille pour 3 personnes)
Blanc 75cl : Pinot Grigioξdelle Venezie Terre di Verona 

Rouge 75cl : Valpolicella ξTerre di Verona 2022 
Rosé 75cl : Terre di Verona

Perrier ou Vittel 1L (1 bouteille pour 3 personnes)

Cahier des allergènes disponible auprès de nos équipes
En période de changement de carte, certains produits de notre menu

peuvent varier selon la saison, afin de garantir leur fraîcheur et qualité.

à partir de 15 personnes

νό~υģľǜǈόņυģƇĿƚƚƇόŌǈǔόņģƑťŌǀŌǜǹόƽƚǜǀόƇģόǈģƑǔōόĴόĿƚƑǈƚƏƏŌǀόģǳŌĿόƏƚņōǀģǔűƚƑόξ

+  
͇͍Ω͍̈́ϟϔfíϔξ͈ ͉ϟϔíí:ϔservice compris



Coupe de Champagne, Jacquart Mosaïque brut (12 cl)

Planche Auteuil (1 planche pour 4 personnes) :
pain pita, houmous sésame tradition, stracciatella fumée

Pennette , crème de champignons à la truffe, parmesan 22 mois

Mousse au chocolat, granola mendiant
Salade de fruits de saison

Crème brulée vanille
Tiramisu café

VINS (1 bouteille pour 3 personnes)
Blanc 75cl : Pinot Grigioξdelle Venezie Terre di Verona 

Rouge 75cl : Valpolicella ξTerre di Verona 2022 
Rosé 75cl : Terre di Verona

Perrier ou Vittel 1L (1 bouteille pour 3 personnes)

Cahier des allergènes disponible auprès de nos équipes
En période de changement de carte, certains produits de notre menu

peuvent varier selon la saison, afin de garantir leur fraîcheur et qualité.

͊͊Ω͈͋ϔϟϔfíϔξ͋ ͉ϟϔíí:ϔservice compris

νό~υģľǜǈόņυģƇĿƚƚƇόŌǈǔόņģƑťŌǀŌǜǹόƽƚǜǀόƇģόǈģƑǔōόĴόĿƚƑǈƚƏƏŌǀόģǳŌĿόƏƚņōǀģǔűƚƑόξ

5 pièces salées froides
:ģǳűģǀϔņόģǀǔűĿŬģǜǔϔĿǀśƏŌϔņŌϔĿŬģƏƽűťƑƚƑǈϔ

ĴϔƇģϔǔǀǜŤŤŌϔņόōǔō
Bocconcini et ketchup de dattes

~ōťǜƏŌǈϔņόŬűǳŌǀϔǀƝǔűǈ
Crudo de daurade aux agrumes

Salade césar

4 pièces salées chaudes
Croquettes de chorizo
Poulet frit shish taouk

Gambas en kadaïf
Boulette kefta


