


COCKTAI I. — 20 pieces

Gambas panko sauce Kari
Croquette de crabe, mayonnaise, harissa
Velouté de patate douce citronnelle lait de coco
Tartare de thon aux légumes, sauce ponzu
Croquette de mozzarella spicy, mayo BBQ
Labneh, brocolini, amandes
Houmous citron vert et pita

Wrap césar
Gyoza végétarien sauce teriyaki
Croquaccia aux saumons
Ceviche daurade aux agrumes

Fish & Chips maison
Saint jacques beurre blanc gingembre
Mac and cheese truffe et parmesan

Moelleux aux marrons
Panacotta myrtille
Fondant chocolat amandes
Pavlova mangue passion coco
Salade de fruits exotiques
Tartelette Bueno

Vittel et Perrier (75cl), café, thé ou infusion



BOISSONS

Coupe de champagne (12cl) (Jacquart Brut Mosaique) :
Bouteille de champagne (75cl) (Jacquart Brut Mosaique) :

Bouteille de champagne (75cl) (Moét & Chandon « Brut
Impérial ») :

Biere pression 50cl —
Boissons chaudes :

Vin chaud (20cl) —
Cidre chaud (20cl) —

Forfait Cave n°1 : 1 bouteille pour 3 personnes (75cl) :
Rouge : Bordeaux AOP Moulin de Vignolle 2021 (vin
Biologique)

Blanc : Bordeaux Chateau Gantonnet

Prix par personne :

Forfait Cave n°2: 1 bouteille pour 3 personnes (75cl) :
Rouge: Haut Médoc AOP « Les Granges » Domaines
Edmond de Rothschild 2020

Blanc: Petit Chablis AOP La Chablisienne 2020

Prix par personne:

Cocktail (14cl a 17,5cl) (2 a choisir en amont) —

Mocktail (15cl a 18cl)(2 a choisir en amont) -



Sur devis

Raclette (pommes de terre, charcuterie, raclette) — 1 portion par pers : 15,40€ TTC (14,00€ HT)
Tartiflette — 1 portion par pers : 11,00€ TTC (10,00€ HT)

Crépe & ses toppings — 1 piéce par pers : 8,00€ TTC (7,27€ HT)

Gaufre & ses toppings — 1 piece par pers : 8,00€ TTC (7,27€ HT)



VOS CONTACTS

Juliette GLOUX
j.gloux@groupe-bertrand.com

Maélle MINIAOU
polpo.commerdal@groupe-bertrand.com

0141343286
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