


PRÉSENTATION

AMANIE la nouvelle brasserie chaleureuse 
et conviviale de la rue des entrepreneurs.

Le chef Manoj Sharma  signe une carte aussi lumineuse 
ƿǜόōĿƇŌĿǔűƿǜŌΩϔǜƑŌϔűƑǳűǔģǔűƚƑϔģǜϔǳƚǺģťŌϔ

entre plusieurs continents.
 

La décoration signée Adjamée  se prête au jeu, 
ģǳŌĿϔǜƑϔľǀűƑϔņόŌǹƚǔűǈƏŌϔƿǜűϔƑŌϔƇģűǈǈŌϔƽŌǀǈƚƑƑŌϔűƑņűŤŤōǀŌƑǔή





LES DIFFÉRENTS ESPACES
(Privatisables sur demande)

LA TERRASSE PERCHÉE
Cet espace de 80m² offre un cadre élégant pour apprécier 

un dîner, un cocktail privatif ou un séminaire en hauteur.

~όGàÕ :GϔċkÕ
Un espace cosy de 30m² situé au rez -de-chaussée, 

idéal pour se rassembler en petit comité.



COCKTAIL

LE RESTAURANT
PRIVATISATION TOTALE 

SUR 2 ÉTAGES

REPAS ASSISREPAS ASSIS

COCKTAIL

: Õ :kíHϔAό ::ôGk~(NOMBRE DE PERSONNES)

175 70

80210

REPAS ASSIS

COCKTAIL

15

25

LA TERRASSE 
PERCHÉE

ESPACE VIP
REZ DE CHAUSÉE

RÉUNION

40



ENTRÉES
Curry de lentilles corail, pain pita

Potimarron rôti aux épices

PLATS
Chicken korma, riz parfumé

Fish & chips

DESSERTS
Mousse au chocolat, caramel au beurre salé

Crumble pomme, poire
 

BOISSONS INCLUSES
Un verre de vin au choix ( 13cl)

Blanc : Poulpe Connection (Marseille) 
Mars Wine Station 2022 (vin biologique)

Rouge : Poulpe Connection (Marseille) 
Mars Wine Station 2022 (vin biologique)

Rosé : IGP Méditerranée Peyrassol (vin bio) 

ôƑŌόľƚǜǔŌűƇƇŌόņυŌģǜ (1L) pour 3 personnes : 
Vittel et/ou Perrier Fines Bulles

Café espresso

Cahier des allergènes disponible auprès de nos équipes
En période de changement de carte, certains produits de notre menu peuvent varier selon 

la saison, afin de garantir leur fraîcheur et qualité.

MENU DÉJEUNER
Entrée ξ Plat ou Plat ξ Dessert Ψϔ͆͊Ω͍͋ϟϔfíϔξ ͇̈́ή̈́̈́ϔϟϔíí:ϔ

Entrée, Plat et Dessert Ψϔ͇ͅΩ͉͆ϔϟϔfíϔξ ͇͉ή̈́̈́ϔϟϔíí:
Prix TTC service compris

Menu E/P ou P/D valable du lundi au vendredi midi
Menu E/P/D valable tous les midis et soirs



APÉRITIF
Coupe « X Bulles » Vincent Caillé ( vin bio ) (12cl) 

ENTRÉES
Croquettes ibériques, chorizo, mayonnaise barbecue

Houmous de betteraves, pain pita
Velouté de patate douce

PLATS
Curry de gambas, riz parfumé 

Chicken korma, purée de patates douces
Fish & Chips

DESSERTS
Mousse au chocolat, caramel beurre salé

Salade de fruits de saison

Crumble pomme, poire

BOISSONS INCLUSES
Une bouteille de vin (75cl) pour 3 personnes, au choix : 

Blanc : Poulpe Connection (Marseille) 
Mars Wine Station  (vin biologique)

Rouge : Poulpe Connection (Marseille) 
Mars Wine Station  (vin biologique)

Rosé : IGP Méditerranée Peyrassol  (vin bio) 

Une ľƚǜǔŌűƇƇŌόņυŌģǜόδ̾~εόƽƚǜǀό̀όƽŌǀǈƚƑƑŌǈόΠό
Vittel et/ou Perrier Fines Bulles

Café espresso

Cahier des allergènes disponible auprès de nos équipes
En période de changement de carte, certains produits de notre menu peuvent varier selon la 

saison, afin de garantir leur fraîcheur et qualité.

MENU COMMERCE
͇͍Ω͉͌ϔϟϔfíϔξ͈ ͉ή̈́̈́ϔϟϔíí:

Prix TTC service compris



APÉRITIF

Coupe « X Bulles » Vincent Caillé (vin bio) ) (12cl) 

ENTRÉES
Tartare de daurade, fruits exotiques

Crevettes kadaïf, sauce mangue -menthe
Samossas ricotta -épinard, mayonnais e harissa

PLATS
Fondant de veau, purée de patate douce, jus de cuisson
Filet de bar au beurre blanc, aubergine rôtie, riz basmati

Suprême de volaille, purée de pommes de terre, sauce truffe

DESSERTS
Cheesecake fruits exotiques

Pavlova ĴϔƇģϔŤƇŌǜǀϔņόƚǀģƑťŌǀΩϔĿƇōƏŌƑǔűƑŌ
Brioche façon pain perdue, glace vanille

BOISSONS INCLUSES

Une bouteille de vin (75cl) pour 3 personnes, au choix : 
Blanc : Poulpe Connection (Marseille) 

Mars Wine Station  (vin bio)
Rouge : Poulpe Connection (Marseille) 

Mars Wine Station (vin bio)
Rosé : IGP Méditerranée Peyrassol 2023 (vin bio)

ôƑŌόľƚǜǔŌűƇƇŌόņυŌģǜόδ̾~εόƽƚǜǀό̀όƽŌǀǈƚƑƑŌǈόΠό
Vittel et/ou Perrier Fines Bulles

Café espresso

Cahier des allergènes disponible auprès de nos équipes
En période de changement de carte, certains produits de notre menu peuvent varier selon 

la saison, afin de garantir leur fraîcheur et qualité.

MENU AMANIE
͈͌Ω͍͈ϔϟϔfíϔξ 55Ω̈́̈́ϔϟϔíí:

Prix TTC service compris



~ό ^íGØČ²Ø|ϔAôϔ͉ͅème

26,14 ϟϔfíϔξ ͇̈́ή̈́̈́ϔϟϔíí:ϔservice compris

A PARTAGER

Houmous betterave, pain pita
Houmous lentille corail, pain pita
Croquettes de chorizo, emmental

Crevettes kadaïf, sauce mangue -menthe

Blanc : Poulpe Connection (Marseille) 
 Mars Wine Station (vin biologique) (13cl) 

Rouge : Poulpe Connection (Marseille) 
Mars Wine Station (vin biologique) (13cl) 

IGP Méditerranée Peyrassol  (vin bio)  (13cl) 

Spritz Apérol  (14cl)

Bière blonde Tigre Bock (30cl)

Softs à discrétion 

ÕƚǜǀόǳƚǔǀŌόǈģƑǔōΡόģǔǔŌƑǔűƚƑόĴόƇυģľǜǈόņυģƇĿƚƚƇ

Cahier des allergènes disponible auprès de nos équipes
En période de changement de carte, certains produits de notre menu peuvent varier 

selon la saison, afin de garantir leur fraîcheur et qualité.

 

BOISSONS AU CHOIX
(2 verres par personne)



COCKTAIL équivalent 20 pièces 
͉͆Ω͌͌ϔϟϔfíϔξ ͊̈́ϔϟϔíí:

Prix TTC service compris

Apéritif
Coupe de champagne 

Jacquart « Mosaïque » brut  
(12cl) 

Une bt  ņυŌģǜόδ̾~εόƽƚǜǀό̀όΠό
Vittel et/ou Perrier fines 

bulles

PIÈCES SALÉES FROIDES

Houmous betterave, pain pita
Terrine de foie gras au gewurztraminer

Tartare de daurade, fruits exotiques
Houmous de lentilles corail, pain pita

Salade César

Crevette en kadaïf, 
sauce mangue-menthe

Croque -monsieur
Fish & Chips

Volaille, sauce korma
Risotto de boulgour

Cheeseburger
Croquette de chorizo, 

emmental
Samossa ricotta -épinard, 

mayonnaise harissa
Velouté de butternut aux épices

PIÈCES SUCRÉES

Mousse au chocolat, caramel
Salade de fruits

Riz au lait
Crumble pomme, poire

BOISSONS INCLUSES

Une bouteille de vin (75cl) pour 3 
personnes, au choix : 

Blanc : Poulpe connection  
Mars Wine Station (vin bio)

Rouge : Poulpe connection
Mars Wine Station (vin bio)
Rosé : IGP méditerranée 

Peyrassol (vin bio)

PIÈCES SALÉES CHAUDES

 [Ωŀōǳǎ ŘΩŀƭŎƻƻƭ Ŝǎǘ ŘŀƴƎŜǊŜǳȄ ǇƻǳǊ ƭŀ ǎŀƴǘŞΣ Ł ŎƻƴǎƻƳƳŜǊ ŀǾŜŎ ƳƻŘŞǊŀǘƛƻƴΦ 

Cahier des allergènes disponible auprès de nos équipes
En période de changement de carte, certains produits de notre menu peuvent varier selon la saison,

 afin de garantir leur fraîcheur et qualité.



OPTIONS

Assortiment de 3 amuse -bouche : ͌ Ω͍̈́ϟϔfíϔξ ͌Ω͍̈́ϟϔíí:
ÅHoumous betterave, pain pita
ÅTartare de daurade, fruits exotiques
ÅCrevettes en kadaïf, sauce mangue-menthe

Coupe de champagne Jacquart 12cl en remplacement de la 
coupe de vin pétillant 12cl du menu : ͈ῼ͋ϟϔfíϔξ ͉ϟϔíí:

Gamme de vin supérieur  (en remplacement du vin du menu) 
(1 bt  de 75cl pour 3) : ͌Ω͇͇ϟϔfíϔξ ̈́ͅϟϔíí:
ÅVin rouge  : Haut-Médoc AOP -"Les Granges"  Domaines 

Edmond de Rothschild 2020 
ÅVin blanc  :  Petit-Chablis AOP ξ La Chablisienne 2020

Soft à discrétion (jus de fruits, sodas) : ͋ Ω͇͋ϟϔfíϔξ ͌Ω͉̈́ϟϔíí:

Cocktail  (2 choix à déterminer en amont) 
͍Ω̈́͌ϟϔfíϔξ ̈́ͅΩ͍̈́ϟϔíí:

Mocktail  (2 choix à déterminer en amont)
͌Ω͍̈́ϟϔfíϔξ ͌Ω͍̈́ϟϔíí:

[Ωŀōǳǎ ŘΩŀƭŎƻƻƭ Ŝǎǘ ŘŀƴƎŜǊŜǳȄ ǇƻǳǊ ƭŀ ǎŀƴǘŞΣ Ł ŎƻƴǎƻƳƳŜǊ ŀǾŜŎ ƳƻŘŞǊŀǘƛƻƴΦ 

Cahier des allergènes disponible auprès de nos équipes
En période de changement de carte, certains produits de notre menu peuvent varier selon la 

saison,  afin de garantir leur fraîcheur et qualité.



OPTIONS

Bouteille de champagne Jacquart "Mosaïque" 75cl 
͉͉Ω̈́̈́ϟϔfíϔξ ͊͊Ω̈́̈́ϟϔíí:

Bouteille de champagne Moët & Chandon "Brut Impérial" 
75cl
͉͊Ω̈́̈́ϟϔfíϔξ ͋͌Ω̈́̈́ϟϔíí:

Entremets 10 parts de la maison Angelina : 
ÅMont -Blanc (Meringue, crème de marrons) : ͍͈Ω͍͋ϟϔfíϔ
ξ ̈́̈́ͅϟϔíí:

ÅTrocadéro (Chocolat, noisettes) ͍͈Ω͍͋ϟϔfíϔξ ̈́̈́ͅϟϔíí:
ÅOpéra (Café) ͍ ͈Ω͍͋ϟϔfíϔξͅ ̈́̈́ϟϔíí:
ÅMille -feuille vanille ͍͈Ω͍͋ϟϔfíϔξͅ ̈́̈́ϟϔíí:

Commande à effectuer au plus tard 5 jours avant 
ƇυōǳōƑŌƏŌƑǔ

En privatisation

AzϔλƁǜǈƿǜόĴϔ̈́̈́Ŭ͈͉μϔΨϔͅϔ͍͆̈́ϟϔfíϔξ ͅϔ͉͈͌ϟϔíí:

fƝǔŌǈǈŌϔņόģĿĿǜŌűƇϔΨϔ͆͌͋Ω͉̈́ϟϔfíϔξ ͇͈͉ϟϔíí:

Agent de sécurité : ͍͉͆ϟϔfíϔξ ͇͉͈ϟϔíí:

~ƚĿģǔűƚƑϔíċϔ͉͊όϔΨϔ͍͆̈́Ω̈́̈́ϟϔfíϔξ ͇͈͌Ω̈́̈́ϟíí:



À partir de 30 personnes ξ En privatisation totale uniquement

§ ©kGόàϔf²íϔA²_
àģǜĿűǈǈŌϔņŌϔ^ǀģƑĿŤƚǀǔΩϔĿŬŌņņģǀΩϔĿƚǀƑűĿŬƚƑǈΩϔƽűĿƄƇŌǈϔņόƚűťƑƚƑǈϔǀƚǜťŌǈΩϔ

sauce mangue -menthe
λͅϔƽűśĿŌϔƽģǀϔƽŌǀǈƚƑƑŌμϔ̈́ͅή̈́̈́ϔϟϔfíϔξ ͅͅΩ̈́̈́ϟϔíí:

§ ©kGόàϔ9ôØ_GØϔ
ÕģűƑϔľűƚΩϔǈǔŌģƄϔŬģĿŬōϔņŌϔľƼǜŤϔƑƚǀƏģƑņΩϔ:ŬŌņņģǀΩϔ

oignons rouges caramélisés
λͅϔƽűśĿŌϔƽģǀϔƽŌǀǈƚƑƑŌμϔ̈́ͅή̈́̈́ϔϟϔfíϔξ ͅͅΩ̈́̈́ϟϔíí:

§ ©kGόàϔÕkí
:ģǳűģǀϔņόģǜľŌǀťűƑŌϔŤǜƏōΩϔlabneh , houmous au curry, tahini

λͅϔƽűśĿŌϔƽģǀϔƽŌǀǈƚƑƑŌμϔ͌ή̈́̈́ϔϟϔfíϔξ ͌Ω͌̈́ϟϔíí:

ANIMATIONS CULINAIRES



FORFAIT DEMI-z²ôØ©HGϔAόϔHíôAG

Cahier des allergènes disponible auprès de nos équipes
En période de changement de carte, certains produits de notre menu peuvent varier 

selon la saison, afin de garantir leur fraîcheur et qualité.

DEMI-z²ôØ©HGϔAόϔHíôAG
49.62ϟϔfíϔξ ͉͉Ω̈́̈́ϟϔíí:

Prix TTC service compris

Petit  Déjeuner 
Boissons chaudes     

Jus de fruits
3 mini -viennoiseries

En continue
Boissons chaude s    

Jus de fruits

Menu Déjeuner
Entrée , plat, dessert

Mise à disposition du 1 er étage
~ƚĿģǔűƚƑϔíċϔ͉͊όϔ͍͆̈́ϟϔfíϔξ wifi en libre accès

OU

Pause gourmande
Boissons chaudes 

Jus de fruits
3 mini-viennoiseries

En continue
Boissons chaude s    

Jus de fruits

Menu Déjeuner
Entrée , plat, dessert


