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PRESENTATION

AMANIE la nouvelle brasserie chaleureuse
et conviviale de la rue des entrepreneurs.

Le chef Manoj Sharma  signe une carte aussi lumineuse
puooLCOLUGPpUOQYUFOYGFdziu
entre plusieurs continents.

La décoration signée Adjamée se préte au jeu, —
gdzOLYUFYI | GFYnoORt GGLSOYp Ul YF O\ !
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LES DIFFERENTS ESPACES

(Privatisables sur demande)

LA TERRASSE PERCHEE
Cet espace de 80mz2 offre un cadre élégant pour apprecier
un diner, un cocktail privatif ou un séminaire en hauteur.
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. | { Un espace cosy de 30m?2 situé au rez -de-chaussée,
idéal pour se rassembler en petit comité.
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LE RESTAURANT
PRIVATISATION TOTALE LA TERRA,SSE ESPACE VIP .
S e PERCHEE REZ DE CHAUSEE
175 70 15
REPAS ASSIS REPAS ASSIS REPAS ASSIS
210 80 25
COCKTAIL COCKTAIL COCKTAIL
40
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MENU DEJEUNER

Entrée & Platou Plat & Dessert WY~ ~ Q_ & 4 Wi W& Yii: VY
Entrée, PlatetDessert WY_ = Q_ & YV ivY¥e Yi i

Prix TTC servicecompris

Menu E/P ou P/D valable du lundi au vendredi midi
Menu E/P/D valable tous les midis et soirs

ENTREES
Curry de lentilles corall, pain pita
Potimarron réti aux épices

PLATS
Chicken korma, riz parfumé
Fish & chips

DESSERTS
Mousse au chocolat, caramel au beurre salé
Crumble pomme, poire

BOISSONS INCLUSES
Un verre de vin au choix ( 13cl)

Blanc : Poulpe Connection (Marseille)
Mars Wine Station 2022 (vin biologique)
Rouge : Poulpe Connection (Marseille)
Mars Wine Station 2022 (vin biologique)
Rosé : IGP Méditerranée Peyrassol (vin bio)

OF OOl t b u O (IC)PddE3rpersdunés :
Vittel et/ou Perrier Fines Bulles
Café espresso
Cahier des allergénes disponible aupres de nos équipes

En période de changement de carte, certains produits de notre menu peuvent varier selon
la saison, afin de garantir leur fraicheur et qualité.




MENU COMMERCE

Q% . ¥4 YRTYYLYIii

Prix TTC service compris

APERITIF
Coupe « X Bulles » Vincent Caillé ( vin bio) (12cl)

ENTREES
Croquettes ibériques, chorizo, mayonnaise barbecue
Houmous de betteraves, pain pita
Velouté de patate douce

PLATS
Curry de gambas, riz parfumé
Chicken korma, purée de patates douces
Fish & Chips

DESSERTS
Mousse au chocolat, caramel beurre salé
Salade de fruits de saison
Crumble pomme, poire

BOISSONS INCLUSES
Une bouteille de vin (75cl) pour 3 personnes, au choix :
Blanc : Poulpe Connection (Marseille)
Mars Wine Station (vin biologique)
Rouge : Poulpe Connection (Marseille)
Mars Wine Station (vin biologique)
Rosé : IGP Méditerranée Peyrassol (vin bio)
Unel t 1aOGCCO6nu0Oglio6d ~eds5t 0l 6 6350
Vittel et/ou Perrier Fines Bulles
Café espresso

Cabhier des allergénes disponible auprés de nos équipes
En période de changement de carte, certains produits de notre menu peuvent varier selon la
saison, afin de garantir leur fraicheur et qualité.




MENU AMANIE

LT Q. EBBOf T Wa Y

Prix TTC service compris

APERITIF
Coupe « X Bulles » Vincent Caillé (vin bio) ) (12cl)

ENTREES
Tartare de daurade, fruits exotiques
Crevettes kadaif, sauce mangue -menthe
Samossas ricotta - épinard, mayonnais e harissa

PLATS
Fondant de veau, purée de patate douce, jus de cuisson
Filet de bar au beurre blanc, aubergine rétie, riz basmati
Supréme de volaille, purée de pommes de terre, sauce truffe

DESSERTS
Cheesecake fruits exotiques
Paviovad YCgYTCOUI Ynot | gFt Ol QYL Co S
Brioche fagon pain perdue, glace vanille

BOISSONS INCLUSES
Une bouteille de vin (75cl) pour 3 personnes, au choix :
Blanc : Poulpe Connection (Marseille)
Mars Wine Station (vin bio)
Rouge : Poulpe Connection (Marseille)
Mars Wine Station (vin bio)
Rosé : IGP Méditerranée Peyrassol 2023 (vin bio)

O0FO6lt tuOidCCO6nLOgULoOod ~eos5t Ul 6 05
Vittel et/ou Perrier Fines Bulles
Café espresso

Cahier des allergenes disponible auprés de nos équipes
En période de changement de carte, certains produits de notre menu peuvent varier selon
la saison, afin de garantir leur fraicheur et qualité.
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A PARTAGER

Houmous betterave, pain pita
Houmous lentille corail, pain pita
Croquettes de chorizo, emmental

Crevettes kadaif, sauce mangue -menthe

BOISSONS AU CHOIX

(2 verres par personne)

Blanc : Poulpe Connection (Marseille)
Mars Wine Station (vin biologique) (13cl)

Rouge : Poulpe Connection (Marseille)
Mars Wine Station (vin biologique) (13cl)
IGP Méditerranée Peyrassol (vin bio) (13cl)

Spritz Apérol (14cl)
Biére blonde Tigre Bock (30cl)

Softs a discrétion

Ot tl 6dzd Gl O6LjgFtoPOgUUOFUGE F6JoCu Gl ULj

Cahier des allergénes disponible auprés de nos équipes
En période de changement de carte, certains produits de notre menu peuvent varier
selon la saison, afin de garantir leur fraicheur et qualité.




COCKTAIL équivalent 20 pieces
QT R VIVEY D

Prix TTC service compris

9

PIECES SALEES FROIDES

Houmous betterave, pain pita
Terrine de foie gras au gewurztraminer
Tartare de daurade, fruits exotiques
Houmous de lentilles corail, pain pita
Salade César

PIECES SALEES CHAUDES

Crevette en kadaif, Cheeseburger
sauce mangue-menthe Croquette de chorizo,
Croque -monsieur emmental
Fish & Chips Samossa ricotta -épinard,
Volaille, sauce korma mayonnaise harissa
Risotto de boulgour Velouté de butternut aux épices

PIECES SUCREES

Mousse au chocolat, caramel Riz au lait
Salade de fruits Crumble pomme, poire

BOISSONS INCLUSES

Apéritif Une bouteille de vin (75cl) pour 3

Coupe de champagne personnes, au choix :

Jacquart « Mosaique » brut Blanc : Poulpe connection
(12cl) Mars Wine Station (vin bio)

Unebtnu Ogili6d’ ~e 6s RQPYesPoylpe gonnection
Vittel et/ou Perrier fines Mars, Wine Sta,t|o.n (vin bJO)
bulles Rosé : IGPméditerranée
Peyrassol (vin bio)

[ QF 6dza RQFtO22f Sad RIy3ISNBdE LR2dNJ £ &l yasSs

Cahier des allergenes disponible auprés de nos équipes
En période de changement de carte, certains produits de notre menu peuvent varier selon la saison,
afin de garantir leur fraicheur et qualité.




OPTIONS

Assortiment de 3 amuse -bouche © Q"  4& fd YV 4 Yi i
A Houmous betterave, pain pita

A Tartare de daurade, fruits exotiques

A Crevettes en kadaif, sauce mangue-menthe

Coupe de champagne Jacquart 12cl  en remplacement de la
coupe de vin pétillant 12cldumenu: . Q ~ 4EY f4iVY i

Gamme de vin supérieur (en remplacement du vin du menu)

(Lbt de 75clpour 3):~ Q_ _ 4H&V T i5Wi i

A Vin rouge : Haut-Médoc AOP -"Les Granges" Domaines
Edmond de Rothschild 2020

A Vin blanc : Petit-Chablis AOP & La Chablisienne 2020

Soft a discrétion (jus de fruits, sodas) :° Q7 _ 4eY Q. V 4 Vi i

Cocktail (2 choix a déterminer en amont)
Q" % &I " 4Yii

Mocktail (2 choix a déterminer en amont)
QT4 fAY 4YiQ i

[ QF 6dza RQI £ 022f Said RIYy3aASNBdzE LRdzNJ 1 &l yiS

Cahier des allergenes disponible aupres de nos équipes
En période de changement de carte, certains produits de notre menu peuvent varier selon la
saison, afin de garantir leur fraicheur et qualité.




OPTIONS

Bouteille de champagne Jacquart "Mosaique" 75cl
Q" " &gYT QY 4Yii

Bouteille de champagne  Moét & Chandon "Brut Impérial”
75cl _
QT gYT QYT aYii

Entremets 10 parts de la maison Angelina :

A Mont-Blanc (Meringue, créme demarrons): _ . Q% _ 4 Yf i Y
E " 45X

A Trocadéro (Chocolat, noisettes) . . Q7 = & YT T ¥ Yi i

A Opéra(Café) = Q°F &Y i%Yii:

A Mille -feuille vanille . | Q" ~ £ YT 1 %Yi i

Commande a effectuer au plus tard 5 jours avant
Cuodzo FOBOFU

En privatisation

AzYABULpUOTY =~ QVip YW¥ Vii
f NG OLLOY N0y © 408 CN MY i
Agentde sécurité: © . . 4 ¥f [ Y& Y

~bLguGE FYieq " BYONY “ 4 i




ANIMATIONS CULINAIRES
A partir de 30 personnes & En privatisation totale uniquement

§ ©OkGoayYfz2i YAz
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sauce mangue -menthe
A Y508$L0OYs5¢g!l YsOlI &jt FEFOuSYY i in™ -
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Mise a disposition du 1 ¢ etage ) )
~tLgudlGt FYi ¢ YEwifieeryTibre acéey f i Y

— DEMI-z 2 6 OHGY A O YHi=6A6
49625 VI ¥ Q" 4 ¥ii:

Prix TTC servicecompris

Petit Déjeuner :
En continue

Boissons chaudes : : Menu Déjeuner
Jus de fruits BO'SSOZS ih‘?Ude S . Entrée, plat, dessert
3 mini-viennoiseries Jus de fruits |

ou

: . Pause gourmande
Menu Déjeuner .En continue . Boissons chaudes

Entrée, plat, dessert Hallsselns chqude S Jus de fruits

Jus de fruits - 3 mini-viennoiseries

—_— () ——

Cahier des allergénes disponible auprés de nos équipes
En période de changement de carte, certains produits de notre menu peuvent varier
selon la saison, afin de garantir leur fraicheur et qualité.
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