ra

-

—
P
L
2
(1]
P
L
>
L
(1]
(a4
—
O
>

R 4 -
L
I
. Wm.,ﬂm.“ a

w .ﬁ‘,r ‘d,
4"

2\



PRESENTATION
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il I —_ Véritablemonumentparisien,LaCoupoleestbienpluslj dzQ dzy” S ‘
T lakakl , | brasserie O Q 8rdliél chargéR Q K A Symboledivarkdu
'J 1 abat. MontparnassaedesAnnéedolles.

| | {1 _'**“-""”‘T—’ Fondéeen 1927 elle devient rapidemente rendezvousincontournable

S T : 1 lﬂ‘i’ =T desartistes, intellectuel®t célébrités.PicassoSartre,BeauvoirCocteau,

e i RO Bt i g Joséphine Baker, Hemingwé#ikidea 2 y (i LJ- N8gusentfréoqienté

IS © L : hé_llﬂfh.f; MR N sestables.
M Rt e PR o I

. —
| : b I - SonsomptueuxdécorArt déco,classéau patrimoinehistorique,

enfait unlieu uniqueaParis.Lesolen mosaiquelesverrieres lesboiseries
et les33pilierspeintsparlesartistesdu quartier témoignentde sonhéritage
artistique.
Chaguecolonne racontaune histoire, entre
abstraction,portraits et hommagesauxgrandes
figuresdet QS LJ2 |j dzS @

LaCoupoleperpétuel dze 2 dANR 8 &ediahdesbrasseries
parisiennesen mélantélégancetradition et créativite.
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A CUISI\C:

Portéeparla volonté de valoriserdesproduitsR Q S E O $d0dubdeyiduproposeune carteriche en saveursauthentiqueset en qualité.

Notre Chefet sabrigadesélectionnentavecsoindesingrédientsfrais, privilégiantles producteurslocauxpour garantirfraicheuret godt.
Chaqueplat estpréparéau quotidienavecun savoirfaire traditionnel mélé a une pointe de créativité.

Vousy retrouverezlesgrandsclassiquesle la cuisinede brasserie simples, conviviaugt chaleureuxfidélesat Q S anigihllel aCoupole.
Chaqueassietterefletet Q K A R @ teyoNdhialité, plaisiret convivialitéserencontrent




3515HT-39°TTC

(servicecompris)

A PARTIRDE 12 CONVIVES
Valableuniqguementau déjeunerdu lundi au vendredi(horsjours fériés)

ENTREE

Velouté de champignongricassée de champignons, croltons dorés

ou Poireaux rétissauce gribiche, poutargue

PLAT

Curry de volaillet son riz basmati

ou Choucroute strashourgeoise

ouDos de julienne rotifondue de poireaux

DESSERT

Créme brdlée a la vanille Bourbon
ou Crumble aux pommes

ouFlan patissier

VINSETBOISSONS®inclus)

1 verredevin (13cl) :
VinblancAOPg ChateauGantonnet« Sauvignon Bordeaux
ou Vinrouge AOP¢ ChateauMoulin de VignolleBordeaux(vin biologique)fair for life
Eauminérale(plate ougazeuse)
1bouteille pour 3 (11)
Café(MassayaBio)ou Thé

MERCIDE SELECTIONNEBN CHOIXUNIQUE POURTOUSLESCONVIVES
NOUSCOMMUNIQUER? JOURSA[ Q! ! b/ 9 ®

Cabhier des allergénes disﬁ' le aupre
L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, a cor

ous dzF Yl &2yylFAasS RS [ [/ 2dzJ]

Y
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MENU
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3,4 HT-60TTC

(servicecompris)

A PARTIRDE 12 CONVIVES

APERITIF

Kir au vin blanc @cl)

sdzf Sy YSdzNBdéme& Tl e2y 3INI YR
ou Raviole du Dauphin&€réme de parmesan

ou Bisque de crustacés

-
Fondant de veau fagon blanquette
ou Supréme de volaille francaisgauce morilles, millefeuille de pomme de terre
ou Curry de crevettest sonriz basmati

DESSERT

Cheesecakearamel au beurre salé
ou Tarte au citron

ou Mi- cuit au chocolat

VINSETBOISSONS®inclus)

1 bouteille de vin pour 375c)) :
VinblancAOPg ChateauGantonnet« Sauvignon Bordeaux
ou VinrougeAOP¢ ChateauMoulin de VignolleBordeaux(vin biologique)fair for life
Eauminérale(plate ougazeuse)
1bouteille pour 3 (1)

Café(MassayaBio)ou Thé

MERCIDE SELECTIONNEBN CHOIXUNIQUE POURTOUSLESCONVIVE®
NOUSCOMMUNIQUER? JOURSA[ Q! +! b/ 9 ®

- ponible aupres de nosegg
YA B 11 I




MENU

— ERNEST HEMINGWAY =

62,20HT- 700 TTC

(servicecompris)

A PARTIRDE 12 CONVIVES

APERITIF

Coupe de champagne jacquat3(c)

ENTREE

Vol au vent de champignonsréme de parmesan
ou Tartare de bar

ou{ F fF RS RQ KINAO2(Ga O@SNI & 02 LIS

(p))
[N

PLAT §
Médaillon de veaulégumes de saison

ou/ dzA 84S RS OF yI NaRatirdaushinbisi S £ f Q2NJ y3$

ou Pavé de saumarrisotto, sauce beurre blanc

DESSERT |

Tarte fine aux pommes §

ou Feuillantine tout chocolat

oulle flottante, amandes, caramel beurre salé

VINSETBOISSONSinclus)

1 bouteille de vin pour 375cl):
VinblancAOP¢ ChateauGantonnet« Sauvignon Bordeaux
ou VinrougeAOP¢ ChateauMoulin de VignolleBordeaux(vin biologique)fair for life |
Eauminérale(plate ougazeuse) : ]
1 bouteille pour 3 (11) : :

Café(MassayaBio)ou Thé

MERCIDE SELECTIONNEBN CHOIXUNIQUE POURTOUSLESCONVIVES
NOUSCOMMUNIQUER? JOURSA[ Q! +! b/ 9 ® .

sponible aupreé:

la santé, a cor ner avec moaeration.




SAKER

793°HT-90°TTC

(servicecompris)

A PARTIRDE 12 CONVIVES

APERITIF

Coupe de champagne jacquart (13 cl) & Amiseiche

ENTREE

Foie gras de canaydhutney de fruits de saison, pain de campagne

ou Cocktail avocat crevettes

PLAT

Filet de bar rétisauce Nantua, risotto de puntalette au safran
ou Pavé de veausauce morilles, fricassée de champignons, gratin dauphinois

ouC2y RI yii RS, caratiez¥oties &tpukéd G pomme de terre

DESSERT

Pavlovaaux fruits exotiques
ou Millefeuille Brasserie

ou ParisBrest

VINSETBOISSONS®inclus)

1 bouteille de vin pour 3 (75cl) :
Vin BlandAOP- Petit Chablid. aChablisienne
ou VinRougeAOP- HautMédoc « LesGranges>» DomainesEdmondde Rothschild
Eauminérale(plate ougazeuse)
1 bouteille pour 3 (11)

Café(MassayaBio)ou Thé

MERCIDE SELECTIONNEBN CHOIXUNIQUE POURTOUSLESCONVIVES
NOUSCOMMUNIQUER? JOURSA[ Q! +! b/ 9 ®

ouSaumonfumg o6f AyAa Si ONBYS RQl




—=COCCTALL=—
20 PIECES V

68,18 HT - 7520 TTC

A PARTIRDE 50 CONVIVES

LESPIECESALEESROIDES
(VALEURY PIECES)

Crépe au foie gras et a la figue
Larme debressaolacitron confit :
a2SftfSdzE LRGAYINNRY S Lz
Champignon de Paris, créme de morille

LESPIECESUNCH
(VALEUR2 PIECES)
Mini club pastramidinde rGtie tomate iceberg
Pain viennois garni de chévre frais au miel, pignons de pin et poire

Saumon, transparence dgaikon crémeux curry :
Attereaude langoustine, thermidor et chataigne:
Chou au magret fumé, fromage frais, radis

LESPIECESALEEEHAUDES
(VALEUR3 PIECES)

Mini croque dinde et Cantal ;
/| NPYS&ljdzAida RS fS3dzySa RQKAGSNI
GougereTartufo :
LEMINI PLATCHAUD
(VALEUR3 PIECES)
tlryljdsSGiasS RS @2tFAfttS ¢t fQI-yO)\Sny
Cabillaud réti et mousseline de patate douce :

Risotto aux champignons dbsis
Vapeurde crevettes au curry et ses petits légumes

LESPIECESUCREES
(VALEURS PIECES)

-
Mini-tartelette tatin : Pavlovaneringue a la francaise, ganache
Chocolat gingembre et déme chocolat : montée chocolat & crumble chocolat
Macaron vanille : Tartelette au citron

BOISSONSINCLUS)
Eauxminéraleplate ou gazeuse; 1 bouteille pour 3 (1)




—SESE— Bl

5956 HT- 70,20 TTC 7695 HT- 900 TTC

MISEA DISPOSITIODU SALONPRIVATIFDE9H A 13H OU DE 12H A 16H MISEA DISPOSITIONMU SALONPRIVATIDE 9H A 16H
Ecranvidéoprojecteurwifi, 2 microsHF : : Ecranvidéoprojecteur wifi, 2 microsHF

PETITDEJEUNER PETITDEJEUNER

Boissonschaudes(café,thé) : Boissonschaudes(café,thé)
Jusde fruits et eau minérale : : Jusde fruits et eau minérale

3 mini-viennoiseries 3 mini-viennoiseries
PAUSE L PAUSEMATIN
Boissons chaudes (café, thé) Boissons chaudes (café, thé)

Jus de fruits et eau minérale : : Jus de fruits et eau minérale
- -

. DEJEUNERSSI®DANSLABRASSERIE
DEJEUNERSSI®DANSLABRASSERIE

MENU DALI
MENU DAL -
PAUSEAPRESVIDI

Boissons chaudes (café, thé)

Jus de fruits et eau minérale

CONFIGURATIONBDSSIBLES
. CONFIGURATIONBOSSIBLES
THEATRE120personnes

CABARET60 personnes THEATRE120personnes
: : CABARET60 personnes



—= FORFAITS BOISSONS =— P

TARIFPAR PERSONNE

FORFAITCAVECLASSIQUE

Vin rouge Bordeaux AOP Chateau Moulin de Vignolle (vin biologique) fair for life
ouVin blanc Bordeaux AOP Chéateau Gantonnet « Sauvignon »

1 bouteille pour 3 personneg75cl):y ~ oHTEM n X ATCe
1 bouteille pour 2 personneq75cl):Mmm Z &iT/ &1 n ~ ATCe

FORFAITCAVESUPERIEUR

Vin rouge Haut Médoc AOP « Les GrangeBomaines Edmond de Rothschild
ou Vin blanc Petit Chablis AQR La Chablisienne »

1 bouteillepour 3 personneq75cl):H n Z AT e n Z ATCe
1 bouteille pour 2 personneg75cl):HYy Z 6D/ © n Z ATCEe

FORFAINVIN SANSALCOOL

Vin de France sans alce@auvignon «Zéro» Chavin (Blanc)
ouVin de France sans alcodtosé «Zéro» Chavin (Rosé)
ou Vin de France sans alco@abernet Sauvignon Merlot «Zéro» Chavin (Rouge)

1 bouteillepour 3 personneq75cl):mn Z M & H ® A TCe
1 bouteillepour 2 personneq75cl):mp Z M e T Z pUCEe

FORFAIBOFTR DISCRETION

Jusde fruits, sodas.eauxavolonté: T £ HHTEY S NTAG

L'0alboasl esaange




CHAMPAGNES
COCKTAILS

LESCOUPESa3c

JacquartBrut « Mosaique»: MM Z &/ & n X ATCe
Moét & Chandorn Brut Impérial»: mp Z HWB & o~ ATCe

LESBOUTEILLESsc

JacquarBrut« Mosaique»:c n X M/ & T X MTCe
JacquarBlancdeBlanc:m n n ZHTEMH p ZTAQ@ €
Moét & Chandorn BrutImpérial»:y T Z piWe n p ZTT@ €

Ruinart« R » ¢oc 2 &I/ 416,00 TTC

LESCOCKTAIL$4cl

KirRoyakmm Z pi/ o Z pne ¢ ¢/
Lecocktaibmn Z HH@mH Zpne ¢ ¢/
Lemocktail:y ~ cHTEDZpne ¢ ¢/

( 2 référencesmaximuma définir en avance)
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__LES PRESTATIONS _
— EVENEMENTIELLES —

derestaurationadaptéea vosattentes,nousproposons
différentesprestations événementiellesur mesure:

Gbhogistiqueaccueil vestiaire,sécurité
cAménagemenR Q S A dult mesire
usonlumiére,vidéo
ubDécorationsspécifiques fleurs, signalétique

GAnimations: musicalesdanses,ateliersartistiqueset culinaires,
soiréesdansantes




NOS ZNGAGZMZNTS

Conscientgjue notre alimentationa un impactdirect surnotre santé,notre planéteet noscommunautésnoschefset

équipestravaillentchaquejour pouressayeR Q I BgIUsRID A Yrabitipdssible.

Lerespectde |la saisonnalitédesproduits.
Noss dzB@nt100%pleinair*.

Nosfruits & légumes(horsexotiques) steaks
haché tartareset carpacciosle 0 dzdzFt
viandesde race,pouletssont
majoritairementfrancais.

Notre painestfabriquétouslesjours
par un boulangerparisien.

Lerespectdespériodesde reproductiondes
poissonst la péche ercircuit court

sontfavorisés.
Nos huiles de friture sont sans huile pi@me.
Nousproposonsdesoptionsvégétariennes.

Nousmenonsrégulierementdesauditshygiene
dansnoscuisinesafin de garantirla santé
et lasécurité denosclients.

Des doggypag sonfa dispositiorde nosclients.

Nouscollaboronsavect Q Sy (i SEER bk |ésS
privatisations/événementg€ommerciaux.

Desdonsalimentairesponctuelssontfaits a
desassociation® Q | alirfeBtaire.

100%de noshuilesusagées
sonttransformées erbiogaz.

100%de nosdéchetsorganiquessonttriés et
valorisés ercompost oubiogaz.

Nouslimitonst Q dzduplas8que.

Nosmenussontimpriméssurdu papierPEF@t nos
imprimeurssontcertifiesL Y LINA Y Q@S NI ¢

[Qg{tw:L

100%de noscollaborateurssonten CDI.
llsont 8 annéesk Q I y O AeB iyfoyeBrie.S

Nousavonsrégulierement9 apprentisdansnos
équipespour former lesplusjeunesa nosmétiers

5,4%de noscollaborateurssont
ensituationde handicap

Notre index égalithhommesfemmes
a4 Q'S a9 gothtssur100en 2024.
Ce résultaestle fruit de nosengagementen

matiérede diversité,deparittet RQS A f A {

et desactionsmenéespour créerlesconditions

RQF G ( Nt RYIS\GRMuidsieReyit aux

femmes deprogresser
aumémeniveaude rémunération.




EDOUARIHAMON THEOPHILBRUOIX

Responsableommercial Commercial
015391 2131 : 015391 2132
e.hamon@qroupdertrand.com ; t.quoix@groupebertrand.com

102Boulevarddu Montparnasse’5014Paris
McVavin(ligne4)/ McMontparnasselignes4,6,12,13)

www.lacoupoleparis.com

Ouvert7J/7/ Lundide8ha23h
Dumardiauvendredide 8h a00h/ Samedide 8h30a00h

Dimanchale 8h30a23h

LaCoupoleestf u@desrestaurantsdu GroupeBertrandHospitallity © SimonDetraz,YannDeret, llyaKagan.
Nousvousinvitons a découvrirtous sesrestaurantset lieux sur : evenement.groupébertrand.com

SER LEOUPOLE $AdresseEtablissement 102 boulevarddu Montparnasse75014PARISiégesocial: 55rue Deguingan®2300LevalloisPerret| Siret/Siren784600 43900045 Nc TVATVA FR08784600439CodeAPE 7.10Z] RCSNANTERREB4.600.439
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