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PRESENTATION

La Flottille a su préserver son caractere
d'origine, typique de la France du
début du XXe siécle. Elle est
idealement situéee en bordure du
vaste canal du Parc du chateau de
Versailles, lieu empreint de lhistoire
des Rois de France. Une fois installe
dans ce lieu, vous pourrez profiter
pleinement de l'environnement
paisible du Parc.

Venez decouvrir 'exceptionnelle
terrasse et le restaurant, ou vous
pourrez deguster une cuisine
traditionnelle frangaise dans un cadre
champétre. Cest l'endroit idéal pour
VOS repas de groupe, que ce soit
pour le déjeuner ou le diner.
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MENU BRASSERIE

Du lundi au vendredi hors vacances scolaires parisiennes A partir de 12 personnes
Entrée, Plat, ou Plat,Dessert: 36,36 € HT / 40,00 € TTC

Entrée au choix

Céleriremoulade, pomme verte acidulée, graines de moutarde et pain grillé
Velouté de la Comtesse

CEuf cocotte, ceuf parfait, pleurotes, emulsion, parmesan AOP

Plat au choix

Supréme de volaille a la creme et riz pilaf

Poitrine de cochon confite, carotte rétie, jus de viande, sauce, chimichurri
Fish & Chips La Flottille, sauce tartare et frites maison

Dessert au choix

Ile flottante, creme anglaise
Créme brulée a la vanille bourbon
Moelleux chocolat

Boissons au choix
Vittel- 25 cl

Perrier- 33cl

Thé glacé maison - 20 cl
Cola frangais - 33 cl

Cafe Espressoou The

Choix de menu unique pour 'ensemble des convives




MENU BRASSERIE

Du lundi au vendredi hors vacances scolaires parisiennes A partir de 12 personnes
Entrée, Plat, Dessert: 45,08 € HT / 50,00€ TTC

Entrée au choix

Céleri remoulade, pomme verte acidulée, graines de moutarde et pain grille
Veloute de la Comtesse

CEuf cocotte, ceuf parfait, pleurotes, emulsion, parmesan AOP

Plat au choix

Supréme de volaille a la creme et riz pilaf

Poitrine de cochon confite, carotte rétie, jus de viande, sauce, chimichurri
Fish & Chips La Flottille, sauce tartare et frites maison

Dessert au choix

Ile flottante, créme anglaise
Créme brulée a la vanille bourbon
Moelleux chocolat

Boissons incluses

1verre par personne au choix
Vin blanc et vin rouge « On grain degun » (vin biologique)

Eaux Minérales au choix @ bouteille pour 3 personnes)
Vittel
San Pellegrino

Café Espressoou The

Choix de menu unique pour l'ensemble des convives



MENU FLOTTILLE

Du lundi au vendredihors vacances scolaires parisiennes A partir de 12 personnes
Entrée,Plat,Dessert: 5826 € HT / 65,00€ TTC

Entrée au choix

Saumon fumé gribiche

Foie gras de canard frangais, chutney de saison
Ravioles dauphiné

Plat au choix

Pave de cabillaud, tombée d'épinards frais, zestes d'agrumes, sauce vin blanc
Saumon sauce a l'oseille Riz pilaf

Fondant de beoeuf, échalotes confites, pommes grenaille

Dessert au choix

Poire pochée a la fleur d'Hibiscus, crumble et creme fouettée

Baba au Rhum aux écorces de clémentines, creme fouettée maison

Finger vanille et fruits de saison

Boissons incluses

Vins au choix - 1bouteille pour 3 personnes
Vin blanc et vin rouge « On grain degun » (vin biologique)

Eaux Minérales au choix @ bouteille pour 3 personnes)
Vittel
San Pellegrino

Café Espressoou The

Choix de menu unique pour l'ensemble des convives



MENU VERSAILLES

A partir de 12 personnes

Apéritif, Entrée, Plat, Dessert: 74,02€ HT/ 8500€ TTC

Apéritif
Une coupe de Champagne Jacquart Brut

Entrée au choix

Saumon fume gribiche
Foie gras de canard francais, chutney de saison
Ravioles dauphiné

Plat au choix

Pave de cabillaud, tombée d'épinards frais, zestes d'agrumes, sauce vin blanc
Saumon sauce a l'oseille Riz pilaf
Fondant de boeuf, échalotes confites, pommes grenaille

Dessert au choix

Poire pochée a la fleur d'Hibiscus, crumble et creme fouettée
Baba au Rhum aux écorces de clémentines, creme fouettée maison
Finger vanille et fruits de saison

Boissons incluses

Vins au choix - 1 bouteille pour 3 personnes

Bourgogne Chardonnay Famille Paquet 2022 / 2023 (vin biologique) Pessac Leognan
Chateau Lafont Meunaut 2020

Cotes de Provence « Les Commandeurs » Peyrassol 2023 (vin biologique)

Eaux Minérales au choix @ bouteille pour 3 personnes)
Vittel
San Pellegrino

Café Espressoou The



MENU ENFANT (jusqu’'a 11 ans)

Du lundi au vendredi hors vacances scolaires parisiennes A
partir de 12 personnes

Plat, Dessert:14,55€ HT / 16,00€ TTC

Plat au choix

Fingers de merlan panés

Croque-monsieur de la Flottille :pain de mie Lalos, jambon blanc Eric
Ospital, comté AOP

Filetde volaille, sauce ala creme

Accompagnement au choix :frites, riz pilaf, salade

Dessert au choix

Boule de glace
Coupe de fruits frais de saison

Boisson au choix

Sirop a l'eau
Purjus de pommes bio
Vittel



Cocktail équivalence 24 piéces 88,64€ TTC- loo,00€ TTC
Pieces communiquées a titre indicatif soumises a la saisonnalité des produits

Apéritif
Coupe de Champagne Jacquart Brut

Piéces cocktails Froide (8 piéces par personne)

Finger de Saumon Fumé au Zeste de Citron Vert
Douceur de

céviché sur tranche de Saint Jacques

Crépe au foie gras et a la figue

Boeuf Gravlax au wasabi

Chou au magret fumeé, fromage frais, radis, carotte
Déme fromage myrtille

Champignon de Paris, creme de morille

Mille feuilles de pain d'épices comtée et mimolette

Pieces Lunch (2 piéces par personne - équivalence 4 piéces)
Mini club au saumon fume, creme citronnée et aneth

Petit Pain Volaille Curry Legumes le Bollywood

Buns, échalote confite, praliné noisette & potimarron

Verrines (2 verrines par personne - équivalence 4 piéces)
Bubble champignons potimarron chataigne
Bubble de Poulet Tikka Masala , creme de riz et éclat de noix de cajou

Piéces cocktails chaudes (2 piéces par personne)
Gougeére Tartufo
Cromesquis de légumes d'hiver

Mini-plats chaud (1 piéce par personne - équivalence 4 piéces)

Ballotine de pintade provencale et vieux parmesan AOP, polenta
croustillante

Saumon en viennoise d'oseille, épinards fondants, bleu de Gex et huile
de shizo rouge

Piéces cocktail sucrées (4 piéces par personne)
Chocolat gingembre et dome chocolat oabika
Tarte citron en coque

Déme cacahuétes coco

Pic moelleux graine de chia, orange & citron

Piéces lucnh sucrées (1 piéce par personne équivalence 2 piéces par personne)
Caramel au beurre sale

Granny Smith légerement cuite, crémeux & praliné au sarrasin
Dacquoise noisette ananas et crémeux vanille

Les vins (1 bouteille pour 3 personnes au choix)

BOURGOGNE CHARDONNAY Famille Paquet 2022 / 2023 (vin biologique)
PESSAC-LEOGNAN Chateau Lafont Menaut 2020

COTES DE PROVENCE 'Les Commandeurs' Peyrassol 2023 (vin biologique)

Eaux Minérales (1 bouteille pour 3 personnes au choix)
Vittel

San Pellegrino
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Les options

KIE FOYAL s
Coupe de Champagne Jacquart........
Bouteille de Champagne Jacquart....
Cocktail sans alCoOLl....umrrirrirvrriirieireiens
dream ou Virgin spritz

Cocktail avecC alCOO ..
Moscow mule ou Summer spritz

... 5,41€ ht/6,50€ ttc
.. 11,66€ ht/14,00€ ttc

11,66€ ht/14,00€ ttc
58,33€ ht/70,00€ ttc
8,18€ ht/9,00€ ttc Ginger

10,83€ ht/13,00€ ttc



INFORMATIONS PRATIQUES

Privatisation totale le soir uniquement sur devis

Les acces

Acceés piétons par le chateau de Versailles
Traverser les jardins pour acceder au restaurant

Accés voitures par la grille de la reine
1Boulevard de lareine
Parc du chateau de Versailles
78000 Versailles

Les tarifs du parking (a réserver et régler auprés du
Chateau directement)
12,00€/voiture
6,00/ deux roues
60,00€/ bus
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La Flotille est 'un des restaurants du Groupe Bertrand.
Nous vous invitons a découvrir tous ses restaurants et lieux sur : evenement.groupe-bertrand.com

VOTRE CONTACT

Elisa Fouasson
+33(0)7 62 54 30 84
e.fouasson@groupe-bertrand,com

commercialjardin@groupe-bertrand.com
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