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PRESENTATION

LE PLUS ANCIEN PUB DE LA CAPITALE

The oldest pub in the capital has been
reinvented under the leadership of Laura
Gonzalez, who has succeeded in mixing
British spirit and Indian inspiration to offer a
totally new place to live; warm, lively, ultra-
disorienting.

A contemporary HQ where you can enjoy a
cleverly twisted pub cuisine on one of the
most secret and desirable terraces in Paris.

The Sir Winston, now takes on the luxurious
allure of the colonial houses of bombay or
delhi, while keeping its british soul intact.
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NOS OFFRES DE REPAS ASSIS

Menu Déjeuner

Entrée/Plat ou Plat/Dessert - 26,89 € HT /30 € TTC
Entréee/plat/dessert - 3235 € HT - 36 € TTC

Valable uniquement au déjeuner du lundi au vendredi

Choix du menu unique pour l'ensemble des convives, offre valable pour toute réservation de plus de 15
personnes

Entrée

Houmous au curry, citron vert
ou Cheese naan
ou Potatoes from Sir Winston, creme de cheddar/herbers fraiches

Plat

Fish and chips
ou Chicken Shawarma, houmous, sumac
ou Croque Sir, frites massala

Dessert

Mousse au chocolat
Salade de fruits exotiques
Banoffee pie

Boissons

1 verre de vin " Les Affranchis” blanc ou rouge

Eau minérale plate ou gazeuse - 1 bouteille pour 3 personnes
Cafe



NOS OFFRES DE REPAS ASSIS

Menu Etoile

Entrée - Plat - Dessert - 46,29 € HT-52 € TTC

Choix du menu unique pour l'ensemble des convives, offre valable pour toute réservation de plus de 15
personnes

Apéritif
Kir avec vin blanc aux fruits rouges

Entrée

Garlic & Coriander Naan
ou Houmous au curry, citron vert
ou Mozzarella cheesy balls

Plat

Chicken shawarma,
ou Curry d'agneau, riz basmati au safran
ou Pavé de saumon d'Ecosse a l'oseille, écrase de pomme de terre massala

Dessert

Tarte au chocolat, noix de coco rapee
Ou Salade de fruits exotiques
Ou Pavlova a | 'ananas réti aux épices

Boissons

Bordeaux AOP - Chateau Gantonnet 2022

Ou Bordeaux AOP - Chateau Moulin de Vignolle 2021 (vin Biologique) - 1 bouteille pour 3
Eau minérale plate ou gazeuse - 1 bouteille pour 3

Cafe




NOS OFFRES DE REPAS ASSIS
Menu Churchill

Entrée/Plat/Dessert- 57,95 € HT-65 € TTC

Choix du menu unique pour 'ensemble des convives, offre valable pour toute réservation
de plus de 15 personnes

Apéritif
Coupe de Prosecco

Entrée

Vegetables samosas, mint chutney
ou Croquettes de crabe a l'estragon
ou Betteraves roties

Plat

Pave de saumon d'Ecosse a l'oseille, écrase de pomme de terre massala
ou Curry d'agneau, riz basmati au safran
ou Poulpe grillé, purée de pomme de terre

Dessert

Tarte au citron yuzu
ou Pavlova a | 'ananas roti aux epices
ou Mousse au chocolat

Boissons

Bordeaux AOP - Chateau Gantonnet 2022

Ou Bordeaux AOP - Chateau Moulin de Vignolle 2021 (vin Biologique) - 1 bouteille pour 3
Eau minérale plate ou gazeuse - 1 bouteille pour 3

Cafe




NOS OFFRES DE REPAS ASSIS

Menu Winston

Entrée - Plat - Dessert - 70,01 € HT-80 € TTC

Choix du menu unique pour l'ensemble des convives, offre valable pour toute réservation de plus de 15
personnes

Apéritif
Coupe de Champagne Jacquart

Entrée

Spiced shrimps
ou Winston Tikky
ou Tartare de saumon & lemon cream

Plat

Entrecdte caramélisée au four tandoor
ou Risotto de gambas, émulsion coco curry
ou Filet de bar aux agrumes, riz basmati au safran

Dessert

Pavlova a | 'ananas roéti aux épices

ou Tarte au citron yuzu

ou Tarte au chocolat, noix de coco répee

Boissons

Bordeaux AOP - Chateau Gantonnet 2022

Ou Bordeaux AOP - Chateau Moulin de Vignolle 2021 (vin Biologique) - 1 bouteille pour 3
Eau minérale plate ou gazeuse - 1 bouteille pour 3

Cafée




Formule Afterwork

34,47 € HT - 40 € TTC par personne

Formule valable uniquement le Lundi, Mardi, et Vendred.
Apéritif
Moscow Mule, Spritz ou Majito

A partager (pour 3 personnes):

Plateau Signature : Ceviche de dorade royale / tartare de saumon & lemon cream / calamars
croustillants/ houmous au curry/croquette de crabe a l'estragon/naans

Croque Sir : Pain Poujauran, comté AOP, jambon blanc, moutarde

Boissons

1 bouteille de vin pour 3 personnes - Vin blanc ou rouge - Au choix du sommelier




Cocktail

Equivalent 20 piéces - 61,06 € HT / 69 € TTC

Apéritif
Coupe de champagne

Piéces salées

Verrine avocat crevette

Houmous au curry

Magret de canard

Mozzarella stick

Croque veggie au cheddar

Croque Sir

Mini burger

Brochette de poulet au curry
Soupe de shiitakes

Samosas de legumes & petits pois
Tartare de saumon mélisse citronnelle creme aciduléee
Naan ail et coriandre

Cheese Naan

Créme de féta, poivrons grillés

Fish and chips sauce tartre au citron

Piéces sucrées
Mousse au chocolat
Salade de fruits
Financier pistache
Banoffee

Pavlova exotique

Boissons

Bordeaux AOP - Chateau Gantonnet 2022 Ou Chateau Moulin de Vignolle 2021 (vin
Biologique) - 1 bouteille pour 3

Eau minérale plate ou gazeuse - 1 bouteille pour 3

Café




LES ANIMATIONS CULINAIRES

Les animations culinaires salées (a partir de 60 personnes)

Dégustation de st jacques poélées,
sauce champagne accompagnée de chorizo & champignons
2 pieces par personne: 16€TTC ( 14,5454€HT)

Découverte autour du saumon assortiment de saumon gravelax a
l'aneth ( betterave, cardamome et épices)

tarama (oursin, cabillaud) & blinis maison

3 pieces par personne: 15€TTC (13,63€HT)

Tataki de boeuf et son wok de légumes
2 pieces par personne: 12€TTC (10,90€HT)
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VOTRE CONTACT

Responsable commerciale
Celine JAMMES
07 6362 22 61
c.jammes@groupe-bertrand.com

INFORMATIONS
PRATIQUES

Ouvert tous les jours de 8h00 a 02ho0
5 Rue de Presbourg, 75016 Paris
Métro « Charles de Gaulle Etoile » ou « Kleber »

Parking Q-Park 77 Avenue Marceau 75008 Paris
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Sir Winston est un des restaurants du Groupe Bertrand.
Nous vous invitons a découvrir tous ses restaurants et lieux sur : evenement.groupe-bertrand.com




