CAFE DES MARRONNIERS

VOTRE EVENEMENT
EN PLEIN COEUR

DU JARDIN
DES TUILERIES

AU CAFE

DES MARRONNIERS
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PRESENTATION

Situé au coeur du Jardin des Tuileries,
le Café des Marronniers est un havre
de paix et profite d'une situation
privilégiée dans I'un des cadres les plus
prestigieux de la capitale.

Dans une ambiance a la fois
détendue et champétre, le Café des
Marronniers vous accueille pour un
déjeuner d'affaires, une pause
gourmande entre visites et shopping
ou encore un diner hors du temps.

Vous bénéficiez de la tranquillité et du
charme d'un espace installé dans le
jardin animé par le changement des
saisons. Aux beaux-jours, sous les
ombrages des marronniers, vous
pouvez profitez des tables en plein air
et du jardin rien que pour vous apres
la fermeture au public !

INFORMATIONS
ADRESSE

Jardin des Tuileries
Acces : rue de Rivoli
75001 PARIS

OUVERTURE

Avril / mai : 12h-21h

Juin / juillet / ao(t : 12h-23h
Sept: 12h-21h

Oct a mars : 12h-18h30
Privatisation possible en dehors
des horaires d'ouvertures du site sur devis.
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COCKTAIL FINGER FOOD équivalence 20 piéeces
65€ HT — 72,10€ TTC

1 x MINI ENTREE (110 Grammes)

Tomates confites sur straciatella aux herbes

Melon & pasteque, gelée de porto

Courgettes jaunes grillées, ricotta twistée a I'olive et au citron

5 x SANDWICHS ET CIE ( 30 a 50 Grammes)

Tarte briochée comme une raitade légumes, feta, olive taggiasche menthe & épices
Finger de houmous, herbes fraiches, petits pois & cébette du jardin

Pita fagon mimosa, petit pois frais & tomate confite

CEuf mayo & meli mélo de radis rose

Mini wrap veggy, ricotta, épinards, tomates confites, concombre et amandes fumées

1 x CAGETTE DE CHARCUTERIE (1/15)
Assortiment de quatre charcuteries, beurre et cornichons (500g)
1 x Pain viking tranché par cagette

1 x CAGETTE DE FROMAGE (1/15)
Assortiment de trois fromages affinés, beurre (500 gr)
1 x Pain viking tranché par cagette

PAIN EN BARQUETTE EN BOIS

2 x PIECES SUCREES

Chou Chou abricot

Breton a la verveine, compoté de péche jaune & groseille du Grand Chemin
Croquant de pomme verte, gel de céleri branche et aneth

1 x PIECE LUNCH SUCREE (30 Grammes)
Ptichoux framboise, crémeux vanille et son crispy
Brownies pécan & creme praliné

LES BOISSONS
Softs a discrétion
1 Bouteille de vin Rosé, Blanc ou rouge pour 3 personnes



COCKTAIL LE CAFE DES MARRONNIERS équivalent 15 pieces
55,90€ HT - 62,10€ TTC

7 x PIECES SALEES

Poire pochée a la betterave, royale de foie gras, noisette torréfiée et feuille d’or
Boeuf comme un tataki, creme de mascarpone a la flouve et poivre caviar
Volaille basse température, petits pois & persil, infusion de flouve

Crevette & safran, pointe de gingembre

Saumon fumé aux herbes du Grand chemin et sablé moutarde

Gourmandise Basque, Ossau Iraty AOP, cerise noire Itxassou

fromage frais, roquette et balsamique

Pomme granny, cheese cream, citron noir & aneth

Tomate & féta ...et olive taggiache

2 x LUNCH SALEE

Finger rougail de tomates, oignon rouge et herbes potageres

Pita d'aubergine a la flamme, brunoise de Iégumes d’été

Pita de tartare de concombre, granny smith & anchois blanc

Pita fagon mimosa, petit pois frais & tomate confite

Focaccia a l'italienne, brésaola, gorgonzola, concassé de tomate et tartare, roquette, olives et oignon
frit

4x PIECES SUCREES

Tableau de fruits frais de la ferme du Grand chemin en duo de I[égumes

- Palet de carotte et condiment abricot & romarin

-Fraise fraiche et condiment tomate au poivre sauvage

Chou Chou abricot

Breton a la verveine, compoté de péche jaune & groseille du Grand Chemin
La plaisir d'enfance: sucette au Nocciolata, noisettes caramélisées

Sablé caramel beurre salé

LES BOISSONS

Softs a discretions

1 Bouteille de vin Rosé, Blanc ou Rouge pour 3 personnes




PLANCHE A PARTAGER
26,82€ HT - 30€ TTC

PLANCHE
Assortiment de charcuteries et fromages
Pains tranchés

LES BOISSONS

Sur la base de 2 verres par personne
Biére Pression 25cl|

Verre de Vin

Soft a discrétion

OPTION PETANQUE / MOLKKY

Possibilité d’'une animation pétanque encadrée avec tournois sur devis.
Mise a disposition de boules de pétanque possible sur demande (20 boules
maximum)




SUPPLEMENTS

PERSONNEL ET MISE EN PLACE ..........cccecuvumnemnenrennannanns 290€ HT — 348€TTC

MISE EN LUMIERE (obligatoire en fonction de la période)... 300€ HT — 360 € TTC

AGENT DE SECURITE POUR DEPART TARDIF.................. Tarif variable
N E R R L EN | N e 4,17€ HT - 5,00€ TTC
COUPE DE CHAMPAGNE .......cccoerierierirenesesesecseeennes 7,50€ TH-9,00€ TTC

COCKTAIL (spritz, mojito ou gin tonic) .........cceceeeeeeeeeenene.. 8,00€ HT — 9,60€ TTC
BOUTEILLE DE VIN .....cccoivuiervnnneisneeisssnsenssssessssensesens 26,67€ HT — 32,00€ TTC

(A2 cooerrorrornecnoceremnacorernerorreaooeooooreeooee 2,73€ HT - 3,00€ TTC

PLATEAUX DE 30 MIGNARDISES ANGELINA ................ 75,00€ HT — 82,50€ TTC



MENU DU JARDIN

Entrée + Plat + Dessert - 35,91€ HT - 40€TTC
Valable jusqu’a 30 personnes

ENTREE AU CHOIX

Assiette de charcuterie des marronniers
ou Légumes grillés, copeaux de parmesan
ou Soupe a l'oignon

PLAT AU CHOIX

Fish'n’chips de Cabillaud, frites, sauce tartare

ou Salade César

ou Quiche Provencale, courgettes, tomates, chevre, salade jeunes pousses

DESSERT AU CHOIX
Mousse au chocolat

ou Carpaccio d’ananas

ou Creéme brulée a la vanille

BOISSONS COMPRISES

1 Bouteille de vin pour 3 personnes

vin blanc Chardonnay Colombard, IGP Cotes de Gascogne
ou vin rouge Merlot IGP Bouches du Rhéne

ou vin rosé Grenache Syrah IGP du Gard

1 Bouteille d’eau pour 3 personnes
Vittel ou San Pellegrino
Café

MERCI DE SELECTIONNER 1 ENTREE, 1 PLAT ET 1 DESSERT UNIQUE
POUR L'ENSEMBLE DES CONVIVES



MENU DES TUILERIES
Entrée + Plat + Dessert — 48,41€ HT - 54€ TTC
Valable jusqu’a 30 personnes

Coupe de Prosecco

ENTREE AU CHOIX

Tartare de crevette et saumon, edamamé, vinaigrette yuzu

ou Burrata des Pouilles, tartare de tomate au basilic, olives taggiasche, pesto

ou Carpaccio de melon et jambon, chiffonnade de jambon cru, pesto de roquette

PLAT AU CHOIX

Saumon mariné mi- cuit, salade de fenouil, chou chinois, grenade, sauce tahini

ou Chicken Burger, poulet croustillant mariné, Cheddar, oignons caramélisés, romaine, sauce
coco curry, frites

ou Conchiglie estivale, creme de parmesan, tomates confites, courgette, pesto de roquette
DESSERT AU CHOIX

Mi- cuit au chocolat, sauce au caramel

ou Panna cotta fruit rouge

ou Assortiment de mignardises,

BOISSONS COMPRISES

1 Bouteille de vin pour 3 personnes

vin blanc Chardonnay Colombard, IGP Cétes de Gascogne
ou vin rouge Merlot IGP Bouches du Rhéne

ou vin rosé Grenache Syrah IGP du Gard

1 Bouteille d’eau pour 3 personnes
Vittel ou San Pellegrino
Café

MERCI DE SELECTIONNER 1 ENTREE, 1 PLAT ET 1 DESSERT UNIQUE POUR
L'ENSEMBLE DES CONVIVES



VOTRE CONTACT

Blandine SAUVAGE

07 62 54 30 84
commercial jardin@groupe-bertrand.com

INFORMATIONS

ADRESSE

Jardin des Tuileries
Acces : rue de Rivoli
75001 PARIS

OUVERTURE

Avril / mai : 12h-21h

Juin / juillet / aolt : 12h-23h
Sept: 12h-21h

Oct a mars : 12h-18h30
Privatisation possible en dehors
des horaires d'ouvertures du site,
sur devis.

BERTRAND

— HOSPITALITY —




