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ANGELINA RIVOLI

/ΩŜǎǘen 1903 que le confiseurautrichien Anton Rumpelmayer
fondeAngelina.

DepuisplusŘΩǳƴsiècle,le salonde thé ǎΩŜǎǘimposécommeun
haut lieu desplaisirsgourmandsparisiens.

Idéalementsitué souslesarcadesde la rue de Rivoli,en facedu
jardin des Tuileries, ce lieu est un cadre unique pour vos
évènements: petit-déjeuner, lancement de produits, goûters,
soiréesŘΩŜȄŎŜǇǘƛƻƴΣcocktailsΧ

Angelinavousproposeunecuisinerevisitantlesgrandsclassiques
de la gastronomiefrançaise,tout enǎΩŀŘƻƴƴŀƴǘaux inspirations
inventiveset modernesdu Chef.

Pour les goûterset desserts,les amateursde pâtisseriesseront
comblés, grâce aux créations pâtissièresde la Maison, sans
oublierlescollectionsdepiècesmontéeset petits fours.

Vouspourrezsavourerlesincontournablesde la maisonAngelina:
le Mont-Blancet le chocolatchaud!

Présentation 
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Nos évènements en journée
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Petit-déjeuner Parisien нлΣфмϵ I¢ ςноΣллϵ ¢¢/

Thé, café ou chocolat chaud
Jus de fruits frais
Mini viennoiseries
Baguette, beurre, confiture, miel

Petit-déjeuner Angelina олΣллϵ I¢ ςооΣллϵ ¢¢/

Thé, café ou chocolat chaud
Jus de fruits frais
Mini viennoiseries
Baguette, beurre, confiture, miel
sǳŦǎ ǎŜƭƻƴ ǾƻǘǊŜ ŎƘƻƛȄ
Muesli, fromage blanc, raisins secs, copeaux de chocolat noir

Petit-déjeuner Exclusif орΣпрϵ I¢ ςофΣллϵ ¢¢/

Thé, café ou chocolat chaud
Jus de fruits frais
Mini viennoiseries
3 mini macarons
Verrine de fruits
Muesli, fromage blanc, raisins secs, copeaux de chocolat noir

Votre contact : 
Hortense Melli
01 42 60 83 45
angelina.rivoli@groupe-bertrand.com

Nos Petits déjeuners
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Nos formules séminaire
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Votre réunion petit déjeuner Parisien нлΣфмϵ I¢ ςноΣллϵ ¢¢/

Accueil petit-déjeuner Parisien
Eau à disposition
Privatisation du petit salon de 8h30-10h30
Matériel mis à disposition : Vidéoprojecteur, écran, paperboard, accès Wifi - Vestiaire

Votre réunion petit déjeuner Angelina олΣллϵ I¢ ςооΣллϵ ¢¢/

Accueil petit-déjeuner Angelina
Eau à disposition
Privatisation du petit salon de 8h30-10h30
Matériel mis à disposition : Vidéoprojecteur, écran, paperboard, accès Wifi - Vestiaire

5Ŝǎ ŦǊŀƛǎ ǎǳǇǇƭŞƳŜƴǘŀƛǊŜǎ ŘŜ нрл ϵ ¢¢/ ŎƻǊǊŜǎǇƻƴŘŀƴǘ Ł ƭŀ ǇǊƛǾŀǘƛǎŀǘƛƻƴ Ŝǘ Ł ƭŀ ƭƻŎŀǘƛƻƴ ŘŜ 
matériel seront appliqués pour chaque formule.

Capacité du petit salon

25 personnes en format théâtre

20 personnes en format U

Votre contact : 
Hortense Melli
01 42 60 83 45
angelina.rivoli@groupe-bertrand.com

mailto:angelina.rivoli@groupe-bertrand.com


Nos formules séminaire
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±ƻǘǊŜ ѹ WƻǳǊƴŞŜ ŘΩŞǘǳŘŜ WŀǊŘƛƴ тнΣнт ϵ I¢ κ ул ϵ ¢¢/

Accueil petit-déjeuner (Boisson chaude, Jus de fruits pressés, Mini viennoiseries)
Pause matin (Boisson chaude, Jus de fruits pressés)
Eau à disposition 
Déjeuner (Menu Jardin - Entrée + plat + dessert - avec boissons)
Matériel mis à disposition : Vidéoprojecteur, écran, paperboard, accès Wifi - Vestiaire

±ƻǘǊŜ ѹ WƻǳǊƴŞŜ ŘΩŞǘǳŘŜ wƛǾƻƭƛ снΣуу ϵ I¢ κ фл ϵ ¢¢/

Accueil petit-déjeuner (Boisson chaude, Jus de fruits pressés, Mini viennoiseries)
Pause matin (Boisson chaude, Jus de fruits pressés)
Eau à disposition 
Déjeuner (Menu Rivoli - Entrée + plat + dessert - avec boissons)
Matériel mis à disposition : Vidéoprojecteur, écran, paperboard, accès Wifi - Vestiaire

±ƻǘǊŜ ѹ WƻǳǊƴŞŜ ŘΩŞǘǳŘŜ ¢ǳƛƭŜǊƛŜǎ        уфΣмт ϵ I¢ κ млл ϵ ¢¢/

Accueil petit-déjeuner (Boisson chaude, Jus de fruits pressés, Mini viennoiseries)
Pause matin (Boisson chaude, Jus de fruits pressés)
Eau à disposition 
Déjeuner (Menu Tuileries - Entrée + plat + dessert - avec boissons)
Matériel mis à disposition : Vidéoprojecteur, écran, paperboard, accès Wifi - Vestiaire

5Ŝǎ ŦǊŀƛǎ ǎǳǇǇƭŞƳŜƴǘŀƛǊŜǎ ŘŜ нрл ϵ ¢¢/ ŎƻǊǊŜǎǇƻƴŘŀƴǘ Ł ƭŀ ǇǊƛǾŀǘƛǎŀǘƛƻƴ Ŝǘ Ł ƭŀ ƭƻŎŀǘƛƻƴ ŘŜ 
matériel seront appliqués pour chaque formule.

Capacité du petit salon

25 personnes en format théâtre

20 personnes en format U

Votre contact : 
Hortense Melli
01 42 60 83 45
angelina.rivoli@groupe-bertrand.com

mailto:angelina.rivoli@groupe-bertrand.com


Menu Jardin
Entrée + plat + dessert : рпΣнпϵ I¢ -слϵ ¢¢/ 

Entrée + plat ou plat + dessert : прΣлу ϵ I¢ ςрлϵ ¢¢/

{ Entrées }
sǳŦ ƳƛƳƻǎŀΣ ƳŀŎŞŘƻƛƴŜ ŘŜ ƭŞƎǳƳŜǎΣ ǎŀǳŎŜ ǘŀǊǘŀǊŜ

ou Déclinaison de tomates, burattaet pesto de pistache
ou Fraicheur de crevettes au citron vert, avocat et mayonnaise aux sésames

{ Plats}
Pavé de saumon, boulgour à la menthe, yaourt Grecque et pickles de concombre

ƻǳ {ǳǇǊşƳŜ ŘŜ ǾƻƭŀƛƭƭŜ ǊƾǘƛΣ ǇŜǘƛǘ Ǉƻƛǎ Ł ƭŀ CǊŀƴœŀƛǎŜΣ ƳƻǳǎǎŜƭƛƴŜ ŘŜ ǇƻƳƳŜ ŘŜ ǘŜǊǊŜΣ Ƨǳǎ Ł ƭΩŜǎǘǊŀƎƻƴ
ou Ravioli à la truffe, crème de parmesan, roquette

{ Desserts }
Mont blanc

ou Tarte citron
ou Eclair chocolat

{ Boissons }
Vin rouge Bordeaux AOP, Château La Gabarre ou Vin blanc IGP Côtes de Gascogne  «[Ω9ǎǇǊƛǘ» Domaine de 

Joy (1 verre de vin par personne)
Eau minérale plate ou gazeuse (1 bouteille pour 3 personnes)

Boisson chaude

Votre contact : 
Hortense Melli
01 42 60 83 45
angelina.rivoli@groupe-bertrand.com

Nos Menus Déjeuners
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Menu Rivoli
Entrée + plat + dessert : снΣпнϵ I¢ -тлϵ ¢¢/ 

{ Entrées }
Quinoa à la menthe, brocolis grillés, yaourt grecque, feta et noisettes

ou Thon mi-cuit moutarde et soja, houmous à la coriandre, concombre et grenade
ƻǳ {ƻǳǇŜ ƎƭŀŎŞŜ ŘŜ ǇŜǘƛǘǎ Ǉƻƛǎ Ł ƭΩŜǎǘǊŀƎƻƴΣ ŎǊŞƳŜǳȄ ŘŜ ŎǊŀōŜ ŀǳ ŎƛǘǊƻƴ ǾŜǊǘ

{ Plats}
Filet de bar, riz croustillant façon paella, crème de moules au chorizo

ou Fregolasardaaux légumes du soleil, burratatruffée
ou TatakiŘŜ ōǆǳŦ ƳƛŜƭ Ŝǘ ƳƻǳǘŀǊŘŜΣ ǇƻƳƳŜǎ ŘŜ ǘŜǊǊŜ ŎƻƴŦƛǘŜǎΣ ǇŜǊǎƛƭ Ŝǘ ǇŀǊƳŜǎŀƴ

{ Desserts }
Mont blanc

ou Mille-feuille
ou Miss choco

{ Boissons }
Coupe de Kir Royal

Vin rouge Bordeaux AOP, Château La Gabarre ou Vin blanc IGP Côtes de Gascogne  «[Ω9ǎǇǊƛǘ» Domaine de 
Joy (1 bouteille pour 3 personnes)

Eau minérale plate ou gazeuse (1 bouteille pour 3 personnes)
Boisson chaude

Votre contact : 
Hortense Melli
01 42 60 83 45
angelina.rivoli@groupe-bertrand.com

Nos Menus Déjeuners
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