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Votre



~ Présentation

ANGELINA RIVOLI

/ Q Sed 1903 que le confiseur autrichien Anton Rumpelmayer
fonde Angelina

Depuisplus R Q digtle,le salonde thé & Q $ipasécommeun
haut lieu desplaisirsgourmandsparisiens

Idéalementsitué sousles arcadesde la rue de Rivoli,en face du

jardin des Tuileries, ce lieu est un cadre unique pour vos

évenements: petit-déjeuner, lancementde produits, godters,
soiréeskR Q S E O 8dckialls? ¥ =

Angelinavousproposeune cuisinerevisitantlesgrandsclassiques

de la gastronomiefrancaisetout en & Q| R 2 gluyimspirétions
inventiveset modernesdu Chet

Pour les golters et desserts,les amateursde patisseriesseront
comblés, grace aux créations patissieresde la Maison, sans
oublierlescollectionsde piecesmontéeset petits fours.

Vouspourrezsavoureresincontournablesde la maisonAngelina
le Mont-Blancet le chocolatchaud!




- ANGELINA

Nos evenements en journée




— Nos Petits déjeuners ANGELINA

Petit-déjeuner Parisien HnSpMmeobtne ¢¢/

Thé, café ou chocolat chaud
Jus de fruits frais

Mini viennoiseries

Baguette, beurre, confiture, miel

Petit-déjeuner Angelina  onsnmeossine ¢¢/

Thé, café ou chocolat chaud

Jus de fruits frais

Mini viennoiseries

Baguette, beurre, confiture, miel

sdzfa aSt2y @20GNB OK2AE

Muesli, fromage blanc, raisins secs, copeaux de chocolat noir

Petit-déjeuner Exclusif opInmgedpEhine ¢¢/

Thé, café ou chocolat chaud

Jus de fruits frais

Mini viennoiseries

3 mini macarons

Verrine de fruits

Muesli, fromage blanc, raisins secs, copeaux de chocolat noir

Votre contact :

HortenseMelli

01 42 60 83 45
angelina.rivoli@group®ertrand.com



mailto:angelina.rivoli@groupe-bertrand.com

SLINA

~— Nos formules séminaire ANG

Votre réunion petit déjeuner Parisien HNnZdpumeobtine ¢¢/

Accueil petitdéjeuner Parisien

Eau a disposition

Privatisation du petit salon de 8h3®Mh30

Matériel mis a disposition : Vidéoprojecteur, écrpaperboard accés Wifi Vestiaire

Votre réunion petit déjeuner Angelina onsnmeocene ¢/

Accueil petitdéjeuner Angelina

Eau a disposition

Privatisation du petit salon de 8h3®Mh30

Matériel mis a disposition : Vidéoprojecteur, écrpaperboard accés Wifi Vestiaire

5Sa TN} AA &dzZllL) SYSyiGlFANB&a RS Hpn € ¢¢/
matériel seront appliqués pour chaque formule.

Capacité du petit salon

25 personnes en format théatre
20 personnes en format U

Votre contact :

HortenseMelli

01 42 60 83 45
angelina.rivoli@group®ertrand.com



mailto:angelina.rivoli@groupe-bertrand.com

~— Nos formules séminaire ANGELINA

+20NB oy W2dNY SS ROSEZRS | WHKNRA y ¢ S, G
3 s

Accuell petitdéjeuner Boisson chaude, Jus de fruits pressés, Mini viennoiseries) e ’a + 5 2l | f

Pause matinBoisson chaude, Jus de fruits pressés) . e X

Eau a disposition Y

Déjeuner Menu Jardin- Entrée + plat + desserfavec boissons)

Matériel mis a disposition : Vidéoprojecteur, écragaperboard acces Wifi Vestiaire

+20NB oy W2dzNYySS RQSEyWRS | wikD@nf A ¢

Accueil petitdéjeuner Boisson chaude, Jus de fruits pressés, Mini viennoiseries)
Pause matinBoisson chaude, Jus de fruits presseés)

Eau a disposition

Déjeuner Menu Rivoli- Entrée + plat + desseriavec boissons)

Matériel mis a disposition : Vidéoprojecteur, écragaperboard acces Wifi Vestiaire

+20NB oy W2dzNY SS yROGlU dzR & «¢ dzinf S NE /B

Accuell petitdéjeuner Boisson chaude, Jus de fruits pressés, Mini viennoiseries)
Pause matinBoisson chaude, Jus de fruits presseés)

Eau a disposition

Déjeuner Menu Tuileries- Entrée + plat + desserivec boissons)

Matériel mis a disposition : Vidéoprojecteur, écrgaperboard acces Wifi Vestiaire

5S4 FNJI A& adzll) SYSyidGlANBa RS uwpn € ¢¢/
matériel seront appliqués pour chaque formule.

Capacité du petit salon

25 personnes en format théatre
20 personnes en format U
Votre contact :
HortenseMelli

01 42 60 83 45
angelina.rivoli@group®ertrand.com



mailto:angelina.rivoli@groupe-bertrand.com

~— Nos Menus Déjeuners ANGELINA

Menu Jardin

Entrée + plat + desserp:n > H e n¢ ¢ ¢ ¢/
Entrée + plat ou plat + dessemi:p 2 n ycpen el @ ¢ /

{ Entrées }
sdzFf YAY2al3X YIFIOSR2AyS RS fS3adzySa:z
ou Déclinaison de tomateburattaet pesto de pistache
ou Fraicheur de crevettes au citron vert, avocat et mayonnaise aux sésames

{ Plats} ¢
Pavé de saumon, boulgour a la menthe, yaourt Grecque et pickles de concombre D
2dz {dzLIN3YS RS @2t FAfttS NrGAZ LISGAG LRAA £ fI1 C
ou Ravioli a la truffe, creme de parmesan, roquette “

{ Desserts }
Mont blanc
ou Tarte citron
ou Eclair chocolat

{ Boissons }
Vin rouge Bordeaux AOP, Chateau La Gabarre ou Vin blanc IGP Cotes de GapcOghed» didtdainie de
Joy (1 verre de vin par personne)
Eau minérale plate ou gazeuse (1 bouteille pour 3 personnes)
Boisson chaude

\otre contact :

HortenseMelli

01 42 60 83 45
angelina.rivoli@group®ertrand.com
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Nos Menus Déjeuners ANGELINA

=

Menu Rivoli

Entrée + plat + desserc:H > nHeE né¢ ¢ ¢ ¢/

{ Entrées }
Quinoa a la menthe, brocolis grillés, yaourt grecque, feta et noisettes
ou Thonmi-cuit moutarde et soja, houmous a la coriandre, concombre et grenade
2dz { 2dzL3S 3t 0SS RS LISGAGa L2Aa t fQSadN

N

{ Plats}
Filet de bar, riz croustillant facon paella, creme de moules au chorizo
ou Fregolasardaaux légumes du soleburratatruffée
ouTatakiRS 0 dzdzZF YA St Si&G Y2dzilt NRSZ LI2YYSa RS GSNNBE O2yFAGS&asz LISNEAC

{ Desserts }
Mont blanc
ou Millefeuille
ou Misschoco

{ Boissons }
Coupe de Kir Royal
Vin rouge Bordeaux AOP, Chateau La Gabarre ou Vin blanc IGP Cétes de GapcOgie» didtdaitie de
Joy (1 bouteille pour 3 personnes)
Eau minérale plate ou gazeuse (1 bouteille pour 3 personnes)
Boisson chaude

\otre contact :

HortenseMelli

01 42 60 83 45
angelina.rivoli@group®ertrand.com



mailto:angelina.rivoli@groupe-bertrand.com

