


Bie n v e n u e d a n s l e P aris d e s a n né e s 5 0.

T é lé ph o n e e n B a kélit e, n a p p e s à c arr e a ux, p e tits p l ats

c o p i e ux, l e s D e ux S t a ti o n s e s t u n h a vr e d e p a ix où l e

te mp s s’e s t a rrêté.

O n dé c o u vr e u n li e u p o p u l a ir e, em pr e i n t d e

c o n v i v i a lité, où l’o n s e r etro u v e e ntr e amis , e n f amill e, à

to ut e h e ur e d e l a j o ur né e p o u r p a s s er u n m om e nt d e

d éte n te , to u t simp le me n t.

P r i v a tis abl e e ntièrem e nt o u e n p arti e, l e r e s t a ur a nt

De ux S t ati o n s p e u t a c c u e i l lir ju sq u’à 15 0 p ers o n n e s e n

co c k ta il.
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P riv a tis a tio n  to ta le  d u  re s ta u ra n t e n  co c k ta il 1 0 0  p e rs o n n e s



S e lo n  l’e ffe c tif d e  vo tre  man ife s ta tio n , 

le  re s ta u ra n t L e s  De u x S ta tio n s  p e u t être  p riv a tis é 

e n tière me n t o u  p a rtie lle me n t :

SALLE PRINCIPALE
L a dé c or ati o n typ iq u e bistro d e l a s a ll e d u r e s t a ur a nt,

c o n j ug ué e à u n e ambi a n c e rétro p l e i n e d e ch arm e,

re n d e n t c e li e u c o n v i v i a l t ot a l e me nt a déq u at p o ur v o s

évé n em e nts. C e tt e m a is o n a u v e rgn at e d e p u i s 1 9 12 e s t

pri v a tis abl e t o u s l e s j o urs d e l a s em a i n e p o ur t o u s

typ e s d ’év én e me n ts .

TERRASSES
T o u t e s l e s d e u x c o u v ert e s , l e s t err a s s e s M u r at e t

E x e lm a n s d e s D e ux S t a ti o n s p e u v e n t ég al em e nt

a c c u e il lir v o s c o n v i v e s . A ft er w or k f e s tif, c o c kt a il

e n s o l e il lé o u s o iré e à thème, l a is s ez v o u s sé d u ir e p ar

le u r cha rme e t le u r in timité.





L e s am at e urs d e c u i s i n e tra d iti o n n e l l e fra nç a i s e n e

s er o nt p a s déç u s. A u x D e ux S t a ti o n s , v o u s p o urr ez

dég u st er d e s p l a ts s im p l e s e t génére ux à l’im ag e d e l a

c u i s i n e d e n o tr e t err o ir. A v e c d e s pr o d u its fra is e t d e

qu a lité, l e s D e ux S t ati o n s c’ e s t u n ré el r et o ur a ux

so u rc e s .

N o u s v o u s pr o p o s o n s d e déc o u vrir n o s offre s

co c k ta ils e t re p a s a s s is p o u r vo s évén e me n ts .

De s offre s s ur m e s ur e p e u v e n t égal em e nt être im agi né e s

a v e c vo u s p a r n o tre che f.



MENU DEJEUNER 
ENTREE PLAT ou PLAT DESSERT + BOISSONS  

29,62€ HT / 33,00€ TTC 

E N T R E E

Œu f ma yo n n a is e

S o u p e  d e  to ma te s  a u  thym

P âté d e  ca mp a gn e  d e  la  M a is o n  C o n qu e t

P L A T

Fis h & chip s , sa u c e  ta rta re  e t frite s  

Qu ic he  S a in t N e c ta ire  A O P , la rd o n s  fu més , e t sa la d e  ve rte  

S u p rême  d e  p o u le t sa u c e  c itro n , P a rme s a n  22 mo is

DE S S E R T

C rème  bru lée  à la  va n ille

Fo n ta in e ble a u  ma is o n  e t co u lis  d e  fru its  ro u ge s  

M o u s s e  a u  cho c o la t n o ir 

BO IS S O N S

1  v e rre  d ’IGP  C ôte s  d e  Ga s c o gn e  R o u ge  

O U  Bla n c

O U  1  Ve rre  d ’IGP  M éd ite rra n ée  P e yra s s o l

P e rrie r 1  btl / 3 p e rs . 

O U  Vitte l 1  btl / 3 p e rs . 



MENU BISTRO
ENTREE PLAT DESSERT + BOISSONS  

34,17€ HT / 38,00€ TTC 

E N T R E E

Œu f mayo n n a is e

S o u p e  d e  to ma te s  a u  thym

P âté d e  ca mp a gn e  d e  la  M a is o n  C o n qu e t

P L A T

Fis h & chip s , sa u c e  ta rta re  e t frite s  

Qu ic he  S a in t N e c ta ire  A O P , la rd o n s  fumés, e t sa la d e  ve rte  

S u p rême d e  p o u le t sa u c e  citro n , P a rme s a n  22 mois

DE S S E R T

C rème bru lée  à la  va n ille

Fo n ta in e ble a u  ma is o n  e t co u lis  d e  fru its  rou ge s  

M o u s s e  a u  cho c o la t n o ir 

BO IS S O N S

1  ve rre  d ’IGP  C ôte s  d e  Ga s c o gn e  R o u ge  

O U  Bla n c

O U  1  Verre  d ’IGP  M éd ite rra n ée  P e yra s s o l

P e rrie r 1  btl / 3 p e rs . 

O U  Vitte l 1  btl / 3 p e rs . 



MENU EXELMANS
APERITIF + ENTREE  + PLAT + DESSERT + BOISSONS  

44,55€ HT / 50,00€ TTC 

A P E R IT IF

K IR  C A S S IS  o u  FR A M BO IS E  o u  P E C HE

E N T R E E

S a la d e  d e  ha ric o ts  ve rts , cha mp ign o n s  d e  P a ris  e t n o is e tte s

S a rd in e s  à l’hu ile , to a s ts  a u  be u rre  sa lé e t sa la d e  ve rte

Be ign e ts  d e  ca la ma rs , c itro n  ve rt e t sa u c e  ta rta re

P L A T

File t d e  d a u ra d e  ro ya le , sa u c e  v ie rge  a u x p o iv ro n s  co n fits  e t légu me s

S te a k  su rp ris e , béa rn a is e  e t frite s  ma is o n

O n gle t d e  ve a u  rôti a u  thym, co mp o tée  d ’éc ha lo te s  e t frite s  ma is o n

DE S S E R T

C o u p e  ma s c a rp o n e  fru its  ro u ge s , bis c u its  ro s e s  d e  R e ims , co mp o tés  d e  fru its  ro u ge s , citro n  ve rt

Ba ba  iv re  d e  rhu m, C ha n tilly va n ille

C o n tin e n t flo tta n t, crème  a n gla is e  ma is o n

BO IS S O N S

1  blt/ 3 p e rs . Bo rd e a u x In v in c ible  sa n s  su lfite  A O P  Do ma in e  L a u d u c

O U  Bla n c  T o u ra in e  S a u v ign o n  C hâte a u  d e  Fo n te n a y

O U  1  Btl/ 3 p e rs . R o s é C o te a u x d ’A ix e n  P ro v e n c e  L A  Be lle  A ixo is e

P e rrie r 1  btl / 3 p e rs . 

O U  Vitte l 1  btl / 3 p e rs . 



COCKTAIL DES 2 STATIONS
55,23€ HT / 62,00€ TTC 

APERITIF

1  K IR  o u  1  BIE R E  o u  1  S O DA  o u  1  JU S  DE  FR U IT S  + 1  C O U P E  DE  P R O S E C C O

A SE PARTAGER SALE

P a n ie r d e  cru d ités , sa u c e  a u  fro ma ge  bla n c

Hu itre  d e  Bo u rra c he  (2 / p e rs .)

P la n c he  d e  sa u c is s o n s  d e  la  M a is o n  C o n qu e t

C ro qu e tte s  d e  chèv re  fra is  

M in i blin i a u  sa u mo n  ma rin é 

T o a s ts  a u  fo ie  gra s

Œu fs  ma yo n n a is e  

M in i bu rge r 

M in i Fis h & chip s  

M in i ve rrin e  d e  ra v io le s  d e  chèv re  e t crème  d e  P a rme s a n

Vérin e  d e  so u p e  d e  to ma te  a u  thym

P is s a la d ière  a u x co u rge tte s  cru e s  e t p a rme s a n

Dès  d e  p o u le t ma rin é a u  sa té

C o rn e t d e  frite s  ma is o n  

S a la d e  a u x co p e a u x d e  p a rme s a n  

P la n c he  d e  C a n ta l, S a in t N e c ta ire  e t Fo u rme  d ’A mbe rt 

A SE PARTAGER SUCRE

M in i sa la d e  d e  fru its  a u  s iro p  d ’ép ic e s

P e tits  fo n d a n ts  a u  cho c o la t

M in i ve rrin e  d e  ma s c a rp o n e  e t fru its  ro u ge s

M in i tro p ézie n n e  

M in i ma c a ro n s

BOISSONS

1  blt/ 3 p e rs . Bo rd e a u x In v in c ible  sa n s  su lfite  A O P  Do ma in e  L a u d u c

O U  Bla n c  T o u ra in e  S a u v ign o n  C hâte a u  d e  Fo n te n a y

O U  1  Btl/ 3 p e rs . C o te a u x d ’A ix e n  P ro v e n c e  L a  Be lle  A ixo is e  

P e rrie r o u  Vitte l

E t C a fé in c lu s . 



APERO AFTERWORK
22,27 € HT / 25,00 € TTC 

APERITIF

1  BIE R E  P R E S S IO N  K R O N E N BO U R G o u  1  S O FT  

A SE PARTAGER SALE

P la n c he  d e  cha rc u ta ille  d e  la  M a is o n  C o n qu e t (1  p la n c he  / 6 p e rs .)

P la n c he  d e  be ign e ts  d e  ca la ma rs  a u  c itro n  ve rt, sa u c e  ta rta re

M in i gra tin  d e  ma c a ro n i a u  C a n ta l

M in i Fis h & chip s  d e  ca billa u d

Dès  d e  p o u le t ma rin é su r bro c he tte

Qu ic he  lo rra in e  a u x la rd o n s  e t S a in t N e c ta ire  

A s s o rtime n ts  d e  cru d ités , sa u c e  a u  fro ma ge  bla n c  e t a u x he rbe s

BOISSONS

1  blt/ 3 p e rs . Bo rd e a u x In v in c ible  sa n s  su lfite  A O P  Do ma in e  L a u d u c

O U  Bla n c  T o u ra in e  S a u v ign o n  C hâte a u  d e  Fo n te n a y

O U  1  Btl/ 3 p e rs . C o te a u x d ’A ix e n  P ro v e n c e  L a  Be lle  A ixo is e  

1  btl / 3 p e rs . P e rrie r o u  Vitte l

E t C a fé in c lu s . 
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CHARLOTTE FARGEON
C o mme rc ia le

07 63 62 1 8 80

c.fa rge o n @gro u p e -be rtra n d .co m

1 31  BD E xe lma n s , 75 01 6 P a ris

P a rk in g à p ro ximité : Ze n p a rk – P o rte  d ’A u te u il

M ° P o rte  d ’A u te u il

O u v e rt to u s  le s  jo u rs  p o u r le  d éje u n e r e t le  d în e r.


