


JUSQU’A 180 
PERSONNES 

EN REPAS ASSIS 
- 

 

3 ESPACES  
PRIVATIFS 



Menu Provençal 

1/3 bouteille d’eau minérale Vittel ou Eau de Perrier 

Café 

34,77 € HT / 39,00€ TTC 

(non valable en période de congrès) 

 
Apéritif 

Kir Cassis ou Citronnade maison 

 

Entrées 

Croquettes de Mozzarella (3 pièces) 

Ou Soupe de poisson 

Ou Œuf poché, pleurotes, crème de cèpes 

 

Plats 

Pavé de saumon, beurre blanc, épinards 

Ou Lasagnes 

Ou Suprême de volaille, puntalette, sauce Marsala (contient de l’alcool) 

 

Desserts 

Tarte au citron meringuée 

Ou Tiramisù (contient de l’alcool) 

Ou Crème brûlée 

 

Boissons 

Un verre de 15 cl de IGP Côtes de Gascogne "L'Esprit" - Domaine 

de Joy (blanc) ou Saint-Nicolas-de-Bourgueil - Domaine des Vallettes  

(rouge) ou IGP Palm (rosé) 



Menu Brasserie 
43,56 € HT / 49,00€ TTC 

1/3 bouteille d’eau minérale Vittel ou Eau de Perrier 

Café 

Apéritif 

Coupe de Prosecco ou Citronnade maison 

 

Entrées  

Burrata à la truffe  

Ou Salade Cobb 

Ou Encornets en persillade 

 

Plats 

Pennes à la truffe 

Ou Escalope de veau citronnée, écrasé de pomme de terre 

Ou Filet de daurade, légumes du soleil 

 

Desserts  

Soupe de fruits exotiques  

Ou Fondant au chocolat 

Ou Tiramisù (contient de l’alcool) 

 

Boissons 

1/3 bouteille IGP Côtes de Gascogne "L'Esprit" - Domaine de Joy 

(blanc) ou Saint-Nicolas-de-Bourgueil - Domaine des Vallettes (rouge) 

ou  IGP Palm (rosé) 



Menu Le Sud 
52,50 € HT / 59,00€ TTC 

Apéritif 

Coupe de champagne Montaudon ou Citronnade maison 

 

Entrées 

Carpaccio de daurade 

Ou Salade du Sud 

Ou Ravioles du Dauphiné 

 

Plats 

Dos de cabillaud rôti, écrasé de pomme de terre 

Ou ½ magret de canard, fricassée de champignons, pommes grenailles 

Ou Noix de Saint-Jacques poêlées, risotto, crème de crustacés 

 

Desserts  

Profiteroles au chocolat  

Ou Clafoutis aux poires  

Ou Assortiment gourmand 

 

Boissons 

1/3 bouteille IGP Côtes de Gascogne "L'Esprit" - Domaine de Joy 

(blanc) ou Saint-Nicolas-de-Bourgueil - Domaine des Vallettes (rouge) 

ou  IGP Palm (rosé) 

1/3 bouteille d’eau minérale Vittel ou Eau de Perrier 

Café 



Louise SAUVAGÈRE 
07 63 62 18 80 

l.sauvagere@groupe-bertrand.com 

91 boulevard Gouvion St-Cyr  

75017 Paris 

Service voiturier 

Métro “Porte de Maillot” (M1 / RER 

C) 

Parkings : “Le Méridien”  

ou “Palais des Congrès” 

Ouvert tous les jours 

de 8h00 à 23h30. 

Restaurant pour déjeuner et dîner. 
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