




49,00€ TTC (43,80€ HT)

Kir au vin blanc d'Alsace

Velouté de champignons, croutons dorés 
ou Salade de haricots verts à l'huile de truffe

copeaux de parmesan

ou Ravioles du Dauphiné, crème de parmesan
•

Filet de merlan, fondue de poireaux au beurre blanc

ou Blanquette de volaille et son riz parfumé 
ou Paleron de bœuf braisé, millefeuille de légumes 

•
Ile flottante, caramel au beurre salé, pralinettes

ou Crème brulée

ou Mi- cuit au chocolat, crème glacée au lait de la ferme 

de Marguerite
•

25 cl de vin blanc Muscadet de Sèvre et Maine sur Lie 

«Les Barboires» - Domaine David

ou 25cl de vin rouge St Nicolas de Bourgueil 

Domaine des Valettes

50cl d’eau minérale (Vittel ou Perrier Fines Bulles)

Café ou thé
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59,00€ TTC (52,74€ HT)

Coupe de crémant

•

Velouté de châtaignes à la truffe 
ou Fraicheur de crabe au citron vert, 

légumes croquants 

ou Pâté en croûte de volaille au foie 

gras de canard
•

Suprême de volaille jaune de 

Vendée, pomme écrasée et sauce 

morille 
ou Filet de daurade rôti, 

risotto tetragone et émulsion de 

coquillages 

ou Cuisse de canard confite, 

galette de pomme de terre foréstiére
•

Tarte au citron 

ou Tiramisu au chocolat inaya
ou Brioche façon pain perdu, 

caramel au beurre salé 

25cl de vin blanc Muscadet de Sèvre et Maine sur Lie 

« Les Barboires » - Domaine David

ou 25cl Côte du Rhône « Pure Garrigue » - Honoré Laubanel

50cl d’eau minérale (Vittel ou Perrier Fines Bulles)

Café ou thé
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69,00€ TTC (61,68€ HT)

Coupe de champagne Jacquart brut

•

6 huîtres spéciales St Vaast "Tatihou" N°3

ou Saumon fumé d'Ecosse, crème à l'aneth, blini 

maison
ou Foie gras de canard, 

chutney de saison, pain de campagne
•

Magret de canard rôti aux deux pommes 
ou Pavé de cabilaud rôti, petits légumes d'hiver sauce 

Noielly

ou Fondant de veau, gratin de pomme de terre sauce 

morille
•

Opéra chocolat ANGELINA
ou Amandine aux poires glace vanille 

ou Baba aux fruits de la passion 

25cl Mâcon-Lugny "Les Charmes" - Albert Bichot

ou 25cl Graves Château Poyanne–

50cl d’eau minérale (Vittel ou Perrier Fines Bulles)

Café ou thé
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109,00€ TTC (97,46€ HT)

Coupe de champagne Jacquart brut

•

3 AMUSES-BOUCHES
•

PLATEAU LA COUPOLE 
•

Amandine aux poires glace vanille 

ou Baba aux fruits de la passion 
ou Opéra chocolat ANGELINA 
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25cl Mâcon-Lugny "Les Charmes" - Albert Bichot

ou 25cl Graves Château Pouyanne

50cl d’eau minérale (Vittel ou Perrier Fines Bulles)

Café ou thé
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