
CAFÉ – BAR  

RESTAURANT – ROOFTOP



Apéritif

1 coupe de Prosecco

Entrée

Planche végétarienne (1 pour 4 personnes)  

Stracciatella (cœur Burrata), artichauts à la romaine,  

légumes antipasti, tomates confites, focaccia

Plat 

Penne Straciatella Peperone, poivrons, tomates, oignons

Suprême de Volaille, Risotto de Puntalettes champignon, sauce Marsala

Thon Mi cuit, encornets poêlés, courgette, Pesto et Persillade

Dessert

Tiramisù Amaretti-Amaretto

Fondant chocolat-mascarpone, amandes caramélisées

Tarte Citron-amande meringuée

Boissons

NERO D’AVOLA Torre Saracenaè ou Côte de Gascogne IGP (1 bouteille pour 3)

Eau minérale plate et gazeuse (1 bouteille pour 3)

MENU BRASSERIE
40€ HT - 45€ TTC



MENU AUTEUIL
48,71€ HT - 55€ TTC

Apéritif

1 coupe de Prosecco

Entrée 

Burrata Truffe été

Tataki de Saumon, Baies Roses et Tapenade d’Olive

Aubergines gratinées, mozarella, sauce tomate

Plat

Malfatti Tartufata, crème de champignons à la truffe d’été, parmesan, roquette

Filet de Daurade Snacké, tian de légumes et sauce vierge

Onglet de bœuf, sauce poivre, frite maison, roquette

Dessert

Fondant chocolat-mascaporne, amandes caramélisés  

Panna cotta, marmelade de mandarine Kalios, miel de fleurs  

Amandine aux Poires, Sorbet Poire

Boissons

BORDEAUX Supérieur Domaine de la Gadette  

ou

CHARDONNAY Eclat de Soleil (1 bouteille pour 3)

Eau minérale plate et gazeuse (1 bouteille pour 3)



FORMULE AFTER WORK  
UNIQUEMENT SUR LE ROOFTOP  

22,20€ HT - 25€ TTC

Apéritif
2 cocktails  

ou
1 bouteille de vin pour 3

A partager (base de 3 personnes)
Planche Pizzeta
Planche Burrata

Boissons (1 bouteille pour 3)
Vittel  

ou
San Pellegrino

Ou
Soda 1L (coca, limonade, tonic)



COCKTAIL DINATOIRE 
56,44€ HT - 65€TTC 

Apéritif 

Coupe de Champagne Jacquart ou Spritz

A partager 

Planche Végétarienne (1 pour 6)

Planche italienne (1 pour 6)

Planche Pizzeta (1 pour 6)

Pièces salées

Bruschetta Basilic Mozzarella et Tomate

Tataki de Saumon aux Baies Roses

Mini Caesar Auteuil au Poulet 

Encornet, Sauce Tartare

Croquette Speck Mozza et Balsamique

Croustillant de gambas

Volaille risotto de puntalette

Pièces sucrées 

Tiramisu

Fondant Chocolat

Salade de fruits 

Panna cotta agrume miel

Boissons 

BORDEAUX Supérieur Domaine de la Gadette ou 

CHARDONNAY Eclat de Soleil    

(1 bouteille pour 3) 

Eau minérale plate et gazeuse 

(1 bouteille pour 3) 



VOTRE CONTACT

Service Commercial & Événementiel

LOUISE SAUVAGERE

Tél : 07 63 62 18 80

l.sauvagere@groupe-bertrand.com

INFORMATIONS PRATIQUES

78 rue d’Auteuil 75016 Paris

Ouvert tous les jours de 09h à 2h – 01 40 71 11 90  

Service voiturier

Métro ligne 10, Porte d’Auteuil

Bus lignes PC1, 32 et 52 arrêt Porte d’Auteuil

VOTRE ÉVÈNEMENT À AUTEUIL BRASSERIE

mailto:l.sauvagere@groupe-bertrand.com

